
Guida alle 
Bacinelle 
Gastronorm
Un'unica fonte. Produzione e distribuzione mondiale.
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Bacinelle Gastronorm: 
qualità e prestazioni
Le aziende che operano nel settore Ho.Re.Ca 
in tutto il mondo credono profondamente 
nei prodotti Cambro e nella loro capacità 
di conservare, trasportare e servire i cibi in 
modo sicuro ai propri clienti.

 

“In Cambro, la siurezza alimentare è il principio 

cardine su cui si basa tutta la produzione."

� Argyle Campbell – Titolare & CEO,
� Cambro Manufacturing
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STANDARD

GA
STRONORM
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Profondità in cmMisure

Tutte le bacinelle Gastronorm Camwear, 
H-Pan, Polipropilene e CamView sono 
progettate nel rispetto degli standard 
Gastronorm EN 631-1.

Guida ai diversi materiali
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Camwear® Polipropilene Bacinelle H‑Pans™ 
Resistenti al Calore

CamView®

UTILIZZO Ideali per l'uso in 
ambienti freddi o  
a temperatura ambiente

Ideali per l'uso in 
ambienti freddi o a 
temperatura ambiente

Ideali per l'uso in ambienti 
freddi, caldio a temperatura 
ambiente (microonde, 
forno, tavoli a bagnomaria 
e vetrine riscaldate)

Ideali per l'uso 
in ambienti 
freddi o a 
temperatura 
ambiente

TIPO DI MATREIALE BPA* BPA Free BPA Free BPA Free

RANGE DI TEMPERATURA -40˚ to 99˚C -40˚ a 70˚C -40˚ a 190˚C -40˚ a 71˚C

COLORE Trasparente,  
Bianco e nero

Translucido Ambra e Nero Trasparente

LAVABILI IN LAVASTOVIGLIE ✔ ✔ ✔ ✔

RESISTENZA ALLE 
SOSTANZE CHIMICHE

Moderata Alta Alta Moderata

RESISTENZA AGLI URTI Altissima Moderata Alta Alta

RESISTENZA ALLE MACCHIE Moderata Moderata Alta Moderata

RESISTENZA AI GRAFFI Moderata Moderata Moderata Moderata

ALTRO

* Nei limiti previsti dalle leggi europee
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Il bordo uniforme di 
1,27 cm assicura la giusta 
sistemazione sui banchi 
di preparazione e sugli 
espositori per cibi.

Il Camwear 
praticamente 
infrangibile sopporta 
temperature da 
-40˚ a 99˚C. 

Indeformabile 

Silenziosa

Graduazioni incorporate in 
misure standard e metriche per 
un facile controllo delle scorte 
disponibili.

Il fondo in rilievo 
resiste ai graffi.

La superficie interna 
antiaderente aumenta la  
resa e favorisce la pulizia.

Non reagisce con il 
cibo; riduce al minimo 
potenziali pericoli di 
reazione chimica o con 
gli acidi.

Leggera

Il falso fondo forato 
mantiene sollevato il 
prodotto e facilita lo scolo
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Bacinelle Gastronorm Camwear®

Per conservare, trasportare e servire tutto in un unico contenitore.  
Ideale per lo stoccaggio, la preparazione, l'esposizione e il servizio dei cibi. 

Prodotti a Stock CEL
10CWD, 18CW, 20CWD, 28CW, 30CWD, 40CWD, 60CWD, 82CW, 84CW, 86CW, 80CWD, 92CW: (135)
12CW, 14CW, 16CW, 22LPCW, 24LPCW, 22CW, 24CW, 26CW, 32CW, 42CW, 44CW, 46CW, 62CW, 94CW: (135), (110)
36CW, 64CW, 66CW: (135), (110), (148)
34CW, 38CW: (135), (148)

GN 1/1 32,5 x 53 cm
CODICE 12CW 14CW 16CW 18CW 10CWD 13CLRCW 15CLRCW

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm 20 cm — 7,6 cm 12,7 cm
CAPACITÀ APROSS. 8,5 L 13 L 19,5 L 25,6 L Falso fondo forato Colini Colini
ADATTO A BACINELLE 

PROFONDE*
— — — — — 10 cm 15 cm

GN 1/3 17,6 x 32,5 cm
CODICE 32CW 34CW 36CW 38CW 30CWD 33CLRCW 35CLRCW

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm 20 cm — 7,6 cm 12,7 cm
CAPACITÀ APROSS. 2,4 3,6 L 5,3 L 6,9 L Falso fondo forato Colini Colini
ADATTO A BACINELLE 

PROFONDE*
— — — — — 10 cm 15 cm

GN 1/2 26,5 x 32,5 cm
CODICE 22CW 24CW 26CW 28CW 20CWD 23CLRCW 25CLRCW

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm 20 cm — 7,6 cm 12,7 cm
CAPACITÀ APROSS. 3,9 L 5,9 L 8,9 L 11,7 L Falso fondo forato Colini Colini
ADATTO A BACINELLE 

PROFONDE*
— — — — — 10 cm 15 cm

GN 1/2 Lung 16,2 x 53 cm
CODICE 22LPCW 24LPCW 20LPCWD

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm —
CAPACITÀ APROSS. 3 L 5 L Falso fondo forato
ADATTO A BACINELLE 

PROFONDE*
— — —
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GN 1/4 16,2 x 26,5 cm
CODICE 42CW 44CW 46CW 40CWD

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm —
CAPACITÀ APROSS. 1,7 L 2,5 L 3,7 L Falso fondo forato
ADATTO A BACINELLE 

PROFONDE*
— — — —

GN 1/6 16,2 x 17,6 cm
CODICE 62CW 64CW 66CW 60CWD 63CLRCW 65CLRCW

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm — 7,6 cm 12,7 cm
CAPACITÀ APROSS. 1 L 1,5 L 2,2 L Falso fondo forato Colini Colini
ADATTO A BACINELLE 

PROFONDE*
— — — — 10 cm 15 cm

GN 1/8 16,12 x 13,17 cm
CODICE 82CW 84CW 86CW 80CWD

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm —
CAPACITÀ APROSS. 0,7 L 1 L 1,5 L Falso fondo forato
ADATTO A BACINELLE 

PROFONDE*
— — — —

GN 1/9 10,8 x 17,6 cm
CODICE 92CW 94CW 96PCW 90CWD

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm —
CAPACITÀ APROSS. 0,57 L 0,85 L 1,4 L Falso fondo forato
ADATTO A BACINELLE 

PROFONDE*
— — — —

Imballo: 6 � Colori: Trasparente (135), Bianco (148), Nero (110). 
8CW e 28CW disponibili solo in Trasparente (135). 
�Colore del falso fondo: Trasparente (135).�  Colore Colino: Trasparente (135). 
I coperchi sono ele 8i a pagina 8.  * Adatto per questa profondità e per bacinelle più profonde.

Risciacqua 

Scola

Conserva

Permette di risciacquare, scolare 
e conservare tutto in un'unica 
bacinella. Ideali per la preparazione 
di frutta e verdura, conservazione 
del pesce nel ghiaccio e il suo 
successivo scongelamento e la 
marinatura delle carni.

Colino Camwear®Test del Freddo 
Camwear® VS. Acciaio Inossidabile
I risultati dei test condotti dimostrano che le bacinelle in 
Camwear mantengono le temperature fredde più a lungo delle 
bacinelle in acciaio inossidabile. L'acciaio può sembrare più 
freddo al tatto ma in realtà non è così. Le bacinelle in acciaio 
perdono nel tempo la temperatura mentre le bacinelle in 
polipropilene isolano e conservano i cibi a temperature sicure.

Risultati bacinella Camwear GN 1/6
Temperatura Iniziale .................................  1,2˚C
Temperatura finale ...................................  1,5˚C
Differenza .................................................  0,3˚C

Bacinella Camwear GN 1/6 profonda 15 cm
1,2˚C	 0,9˚C	 0,8˚C	 1,2˚C	 1,5˚C

Temperatura	 1 ora	 2 ore	 3 ore	 4 ore 
Iniziale

Risultati bacinella GN 1/6 in acciaio inossidabile
Temperatura Iniziale .................................  1,3˚C
Temperatura Finale ...................................  2,9˚C
Differenza .................................................  1,6˚C

Bacinella in acciaio inossidabile GN 1/6 profonda 15 cm
1,3˚C	 0,4˚C	 1,2˚C	 2,1˚C	 2,9˚C

Temperatura	 1 ora	 2 ore	 3 ore	 4 ore 
Iniziale

La temperatura iniziale dopo 4 ore è aumentata di 1,7 -̊2˚C
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Prodotti a Stock CEL
10PPCWSC, 20PPCWSC, 30PPCWSC, 40PPCWSC, 60PPCWSC, 80PPCWSC, 90PPCWSC: (190)
10CWC, 10CWCH, 10CWCHN, 10CWGL, 20LPCWC, 20CWC, 20CWCH, 20CWCHN, 20CWGL, 
20CWLN, 30CWC, 30CWCH, 30CWCHN, 30CWLN, 30CWGL, 40CWC, 40CWCH, 60CWC, 60CWCH, 
60CWCHN, 60CWLN, 60CWGL, 80CWC, 80CWCH, 90CWC: (135)

Coperchi per Bacinelle 
Gastronorm Camwear®

GN 1/1 32,5 x 53 cm
CODICE 10CWC 10CWCH 10CWCHN 10CWGL 10PPCWSC

DESCRIZIONE Coperchio 
Piatto

Coperchi 
con presa 
maniglia

Con spacco 
mestolo e 
presa mani-
glia

GripLid Coperchi 
sigillati

GN 1/3 17,6 x 32,5 cm
CODICE 30CWC 30CWCH 30CWCHN 30CWL 30CWLN 30CWGL 30PPCWSC

DESCRIZIONE Coperchio 
Piatto

Coperchi 
con presa 
maniglia

Con spacco 
mestolo e 
presa maniglia

FlipLid Con spacco 
mestolo 
e presa 
maniglia 
FlipLid

GripLid Coperchi 
sigillati

GN 1/2 26,5 x 32,5 cm
CODICE 20CWC 20CWCH 20CWCHN 20CWL 20CWLN 20CWGL 20PPCWSC

DESCRIZIONE Coperchio 
Piatto

Coperchi 
con presa 
maniglia

Con spacco 
mestolo e 
presa mani-
glia

FlipLid Con spacco 
mestolo 
e presa 
maniglia 
FlipLid

GripLid Coperchi 
sigillati

GN 1/2 Lung 16,2 x 53 cm
CODICE 20LPCWC

DESCRIZIONE Coperchio Piatto

GN 1/4 16,2 x 26,5 cm
CODICE 40CWC 40CWCH 40CWCHN 40PPCWSC

DESCRIZIONE Coperchio 
Piatto

Coperchi 
con presa 
maniglia

Con spacco 
mestolo e 
presa maniglia

Coperchi 
sigillati

GN 1/6 16,2 x 17,6 cm
CODICE 60CWC 60CWCH 60CWCHN 60CWL 60CWLN 60CWGL 60PPCWSC

DESCRIZIONE Coperchio 
Piatto

Coperchi 
con presa 
maniglia

Con spacco 
mestolo e 
presa maniglia

FlipLid Con spacco 
mestolo 
e presa 
maniglia 
FlipLid

GripLid Coperchi 
sigillati

GN 1/8 16,12 x 13,17 cm
CODICE 80CWC 80CWCH 80CWCHN 80PPCWSC

DESCRIZIONE Coperchio 
Piatto

Coperchi 
con presa 
maniglia

Con spacco 
mestolo e presa 
maniglia

Coperchi 
sigillati

GN 1/9 10,8 x 17,6 cm
CODICE 90CWC 90CWCN 90PPCWSC

DESCRIZIONE Coperchio 
Piatto

Coperchio 
piatto con 
spacco 
mestolo

Coperchi 
sigillati

Con Spacco 
Mestolo e Presa 
Maniglia Fliplid

GripLid® 
"Tenuta ermetica"

Coperchio Piatto

Con Spacco Mestolo 
e Presa Maniglia

FlipLid® 
"Incernierata"

Coperchi 
Sigillati

Coperchi con 
presa maniglia

Confezione da: 6  �Colore: Trasparente (135).�  Coperchi sigillati colore: Traslucido (190)� 
Coperchi con presa maniglia colori: Trasparente (135), Nero (110).



Tempi di conservazione 
delle fragole 

(in giorni)

Senza 
coperchio

Pellicola 
trasparente

Alluminio

Coperchi sigillati 
Cambro

Giorni	 1	 2	 3	 4	 5	 6	 7
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2 a 3 GIORNI
Test di laboratiorio hanno dimostrato che, 
quando utilizzate correttamente le bacinelle 
Cambro, con i loro coperchi, possono aumentare 
la durata di conservazione del prodotto da

rispetto allo stoccaggio con pellicola trasparente, 
alluminio o senza coperchio.

QUANTO 
TI COSTA 
LO SPRECO 
DI CIBO?

Budget operativo x 33% x 5% = Costo dello spreco di cibo

Il deterioramento degli alimenti è causato dalla combinazione di differenti variabili: 
aria, umidità, luce, temperatura e batteri. Come si può rimediare? Con i coperchi 
Cambro è possibile eliminare aria, umidità e ridurre le contaminazioni crociate.

Coperchi sigillati per bacinelle Gastronorm 
Camwear ® e bacinelle in polipropilene



Ottime per 
congelare 
rapidamente, 
rinvenire e 
riscaldare.

Le bacinelle si impilano in 
maniera ordinate, senza 
incunearsi o appiccicarsi.

Il bordo uniforme di 1,27 cm 
assicura la giusta sistemazione 
sui banchi di preparazione e 
sugli espositori per cibi.

Fabbricato con materiale 
approvato dalla FDA, 
in grado di sopportare 
temperature 
da -40˚ a 190˚C.

La superficie interna 
non aderente aumenta 
i rendimenti e favorisce 
una facile pulizia.

Leggera

Silenziosa

Indeformabile 
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Prodotti a Stock CEL
14HP, 16HP, 30HPD, 44HP, 60HPD, 62HP, 64HP, 84HP, 86HP: (150)
22LPHP, 24LPHP: (110)
12HP, 22HP, 24HP, 26HP, 34HP, 36HP, 66HP: (110), (150)

GN 1/1 32,5 x 53 cm
CODICE 12HP 14HP 16HP 10HPD 13CLRHP 15CLRHP

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm — 7,6 cm 12,7 cm
CAPACITÀ APROSS. 8,5 L 13 L 19,5 L Falso fondo forato Colini Colini
ADATTO A BACINELLE 

PROFONDE*
— — — — 10 cm 15 cm

GN 1/3 17,6 x 32,5 cm
CODICE 32HP 34HP 36HP 30HPD 33CLRHP 35CLRHP

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm — 7,6 cm 12,7 cm
CAPACITÀ APROSS. 2,4 3,6 L 5,3 L Falso fondo forato Colini Colini
ADATTO A BACINELLE 

PROFONDE*
— — — — 10 cm 15 cm

GN 1/2 26,5 x 32,5 cm
CODICE 22HP 24HP 26HP 20HPD 23CLRHP 25CLRHP

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm — 7,6 cm 12,7 cm
CAPACITÀ APROSS. 3,9 L 5,9 L 8,9 L Falso fondo forato Colini Colini
ADATTO A BACINELLE 

PROFONDE*
— — — — 10 cm 15 cm

GN 1/2 Lung 16,2 x 53 cm
CODICE 22LPHP 24LPHP 20LPHPD

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm —
CAPACITÀ APROSS. 3 L 5 L Falso fondo forato
ADATTO A BACINELLE 

PROFONDE*
— — —

Bacinelle Gastronorm per  
alte temperature H-Pan™ 

Preparazione, stoccaggio, riscaldamento, abbattimento, rinvenimento e 
servizio degli alimenti in un'unica bacinella. Ideali per forno a micronde, 
tavoli a vapore e chafing dish. 
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GN 1/4 16,2 x 26,5 cm
CODICE 42HP 44HP 46HP 40HPD

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm —
CAPACITÀ APROSS. 1,7 L 2,5 L 3,7 L Falso fondo forato
ADATTO A BACINELLE 

PROFONDE*
— — — —

GN 1/6 16,2 x 17,6 cm
CODICE 62HP 64HP 66HP 60HPD 63CLRHP 65CLRHP

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm — 7,6 cm 12,7 cm
CAPACITÀ APROSS. 1 L 1,5 L 2,2 L Falso fondo forato Colini Colini
ADATTO A BACINELLE 

PROFONDE*
— — — — 10 cm 15 cm

GN 1/8 16,12 x 13,17 cm
CODICE 82HP 84HP 86HP 80HPD

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm —
CAPACITÀ APROSS. 0,7 L 1 L 1,5 L Falso fondo forato
ADATTO A BACINELLE 

PROFONDE*
— — — —

GN 1/9 10,8 x 17,6 cm
CODICE 92HP 94HP 96PHP 90HPD

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm —
CAPACITÀ APROSS. 0,57 L 0,85 L 1,4 L Falso fondo forato
ADATTO A BACINELLE 

PROFONDE*
— — — —

Confezione da: 6 � Colori: Ambra (150), Nero (110).� 
Colore Falso Fondo: Ambra (150).  I coperchi sono ele 13i a pagina 13.   
* Adatto per questa profondità e per bacinelle più profonde. 

PREPARAZIONE

PULIZIA
STOCCAGGIO

RISCALDAMENTO

SERVIZIO

RINVENIMENTO

ABBATTIMENTO

Microonde/ 
Banco Bagnomaria

Mantiene caldi i cibi

Scola

Colino per bacinelle ad 
alte temperature H-Pan™

Permette di risciacquare, scolare e 
conservare tutto in una bacinella. Ideale 
per la preparazione di frutta e verdura, 
conservazione del pesce nel ghiaccio 
e il suo successivo scongelamento e la 
marinatura delle carni.
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Bacinelle Gastronorm  
H-Pan™ con manici

I due manici consentono ai dipendenti di afferrare  
la bacinella con sicurezza da entrambi i lati.

1/1 32,5 x 53 cm
CODICE 12HPH 10HPD

PROFONDITÀ 6,5 cm —
CAPACITÀ APROSS. 8,5 L Falso fondo 

forato

1/3 17,6 x 32,5 cm
CODICE 32HP1H 30HPD

DESCRIZIONE Manico singolo Falso fondo 
forato

PROFONDITÀ 6,5 cm —
CAPACITÀ APROSS. 2,4 L —

Confezione da: 6  � Colore: Ambra (150).

1/3 17,6 x 32,5 cm
CODICE 32HP2H 30HPD

DESCRIZIONE Manico doppio Falso fondo 
forato

PROFONDITÀ 6,5 cm —
CAPACITÀ APROSS. 2,4 L —

Prodotti a Stock CEL
32HP1H, 32HP2H: (150) 
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Prodotti a Stock CEL
10HPCH, 20HPC, 20HPCH, 80HPCH, 30HPC, 30HPCHN, 60HPCH, 60HPCHN: (150)
10CWGL, 20CWGL, 30CWGL, 60CWGL: (135)

Coperchi per bacinelle gastronorm H-Pan™

GN 1/1 32,5 x 53 cm
CODICE 10HPC 10HPCH 10HPCHN 10CWGL

DESCRIZIONE Coperchio 
Piatto

Coperchi 
con presa 
maniglia

Con spacco 
mestolo e 
presa mani-
glia

GripLid

GN 1/3 17,6 x 32,5 cm
CODICE 30HPC 30HPCH 30HPCHN 30CWGL 30HPL 30HPLN

DESCRIZIONE Coperchio 
Piatto

Coperchi 
con presa 
maniglia

Con spacco 
mestolo e 
presa maniglia

GripLid FlipLid Con spacco 
mestolo 
e presa 
maniglia 
FlipLid

GN 1/2 26,5 x 32,5 cm
CODICE 20HPC 20HPCH 20HPCHN 20CWGL 20HPL 20HPLN

DESCRIZIONE Coperchio 
Piatto

Coperchi 
con presa 
maniglia

Con spacco 
mestolo e 
presa mani-
glia

GripLid FlipLid Con spacco 
mestolo 
e presa 
maniglia 
FlipLid

GN 1/2 Lung 16,2 x 53 cm
CODICE 20LPHPC

DESCRIZIONE Coperchio Piatto

GN 1/4 16,2 x 26,5 cm
CODICE 40HPC 40HPCH 40HPCHN

DESCRIZIONE Coperchio 
Piatto

Coperchi 
con presa 
maniglia

Con spacco 
mestolo e 
presa maniglia

GN 1/6 16,2 x 17,6 cm
CODICE 60HPC 60HPCH 60HPCHN 60CWGL 60HPL 60HPLN

DESCRIZIONE Coperchio 
Piatto

Coperchi 
con presa 
maniglia

Con spacco 
mestolo e 
presa maniglia

GripLid FlipLid Con spacco 
mestolo 
e presa 
maniglia 
FlipLid

GN 1/8 16,12 x 13,17 cm
CODICE 80HPC 80HPCH 80CHPCHN

DESCRIZIONE Coperchio 
Piatto

Coperchi 
con presa 
maniglia

Con spacco 
mestolo 
e presa 
maniglia

Confezione da: 6 � Colore: Ambra (150), Nero (110)  Colore GripLid: Trasparente (135). 
Il colore ambra può variare. 

GN 1/2 10,8 x 17,6 cm
CODICE 90HPC

DESCRIZIONE Coperchio Piatto

Con Spacco Mestolo 
e Presa Maniglia 
Fliplid

GripLid® 
"Tenuta ermetica"

Coperchio Piatto

Con Spacco Mestolo 
e Presa Maniglia

FlipLid® 
"Incernierata"

Coperchi con 
presa maniglia



Prodotto in polipropilene 
traslucido, permette di 
vedere il contenuto ed 
è molto resistente alle 
sostanze chimiche.

Sopporta 
temperature 
da -40˚ a 70˚C.

Una bacinella 
economica per la 
conservazione del cibo.

La superficie interna 
non aderente favorisce 
una facile pulizia.

Leggera

Silenziosa

Impilabile
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GN 1/1 32,5 x 53 cm
CODICE 12PP* 14PP 16PP 18PP* 10PPD

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm 20 cm —
CAPACITÀ APROSS. 8,5 L 13 L 19,5 L 25,6 L Falso fondo 

forato

GN 1/3 17,6 x 32,5 cm
CODICE 32PP 34PP 36PP 38PP* 30PPD

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm 20 cm —
CAPACITÀ APROSS. 2,4 L 3,6 L 5,3 L 6,9 L Falso fondo 

forato

GN 1/2 26,5 x 32,5 cm
CODICE 22PP* 24PP 26PP 28PP* 20PPD

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm 20 cm —
CAPACITÀ APROSS. 3 L 5,9 L 8,9 L 11,7 L Falso fondo 

forato

Il design unico assicura un posizionamento perfetto all'interno 
dei banchi frigo, dei tavoli bar e dei banchi espositivi. Perfette 
per lo stoccaggio, la preparazione e il servizio dei cibi.

Bacinelle gastronorm in polipropilene

Prodotti a Stock CEL
10PPD, 12PP, 14PP, 16PP, 18PP, 22PP, 24PP, 26PP, 28PP, 32PP, 34PP, 36PP, 38PP, 
42PP, 44PP, 46PP, 62PP, 64PP, 66PP, 92PP, 94PP: (190)



Risultati bacinella in acciaio inossidabile GN 1/6
Temperatura Iniziale .................................  1,3˚C
Temperatura finale ...................................  2,9˚C
Differenza .................................................  1,6˚C

Bacinella in acciaio inossidabile GN 1/6 profoda 15 cm
1,3˚C	 0,4˚C	 1,2˚C	 2,1˚C	 2,9˚C

Temperatura	 1 ora	 2 ore	 3 ore	 4 ore 
Iniziale

Risultati Bacinella in polipropilene GN 1/6
Temperatura Iniziale .................................  2,3˚C
Temperatura finale ...................................  1,9˚C
Differenza ...............................................  -0,4˚C

Bacinella in polipropilene GN 1/6 profonda 15 cm
2,3˚C	 1,9˚C	 1,8˚C	 1,8˚C	 1,9˚C

Temperatura	 1 ora	 2 ore	 3 ore	 4 ore 
Iniziale

La temperatura iniziale dopo 4 ore è aumentata di 1,7 -̊2˚C

Test del Freddo 
Polipropilene VS. Acciaio inossidabile
I risultati dei test condotti dimostrano che le bacinelle in 
polipropilene mantengono le temperature fredde più a lungo 
delle bacinelle in acciaio inossidabile. L'acciaio può sembrare 
più freddo al tatto ma in realtà non è così. Le bacinelle in acciaio 
perdono nel tempo la temperatura mentre le bacinelle in 
polipropilene isolano e conservano i cibi a temperature sicure.
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GN 1/4 16,2 x 26,5 cm
CODICE 42PP 44PP 46PP 40PPD

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm —
CAPACITÀ APROSS. 1,7 L 2,5 L 3,7 L Falso fondo 

forato

GN 1/6 16,2 x 17,6 cm
CODICE 62PP 64PP 66PP 60PPD

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm —
CAPACITÀ APROSS. 1 L 1,5 L 2,2 L Falso fondo 

forato

GN 1/9 10,8 x 17,6 cm
CODICE 92PP 94PP 90PPD

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm —
CAPACITÀ APROSS. 0,57 L 0,85 L Falso fondo 

forato

Confezione da: 6 � Colore: Traslucido (190).  * Disponibile solo presso 
Cambro European Logistics (CEL), Germania e Cambro Özay Turchia.



Coperchi per Bacinelle 
Gastronorm in Polipropilene
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GN 1/6 16,2 x 17,6 cm
CODICE 60PPCH 60PPCHN 60PPCWSC

DESCRIZIONE Coperchi con 
presa maniglia

Con spacco 
mestolo e 
presa maniglia

Coperchi 
sigillati

GN 1/3 17,6 x 32,5 cm
CODICE 30PPCH 30PPCHN 30PPCWSC

DESCRIZIONE Coperchi con 
presa maniglia

Con spacco 
mestolo e 
presa maniglia

Coperchi 
sigillati

GN 1/9 10,8 x 17,6 cm
CODICE 90PPC 90PPCWSC

DESCRIZIONE Coperchio 
Piatto

Coperchi 
sigillati

GN 1/4 16,2 x 26,5 cm
CODICE 40PPCH 40PPCWSC

DESCRIZIONE Coperchi con 
presa maniglia

Coperchi 
sigillati

GN 1/2 26,5 x 32,5 cm
CODICE 20PPCH 20PPCWSC

DESCRIZIONE Coperchi con 
presa maniglia

Coperchi 
sigillati

GN 1/1 32,5 x 53 cm
CODICE 10PPCH 10PPCWSC

DESCRIZIONE Coperchi con 
presa maniglia

Coperchi 
sigillati

Coperchi con 
presa maniglia

Coperchi Sigillati

Con Spacco Mestolo 
e Presa Maniglia

Coperchio Piatto

Prodotti a Stock CEL
10PPCWSC, 20PPCWSC, 30PPCWSC, 40PPCWSC, 60PPCWSC, 90PPCWSC: (190)

I coperchi traslucidi sigillati 
proteggono la qualità dei cibi 
eliminando la necessità di usare 
costose pellicole in plastica. 
Disponibili per tutte le misure 
delle bacinelle.

Confezione da: 6 � Colore: Traslucido (190).
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Bacinelle Gastronorm 
di Cambro VS. bacinelle 
in acciaio:
1. �Le bacinelle gastronorm di Cambro hanno un 

costo decisamente più bassso rispetto a quelle 
in acciaio.

2. �I lati e gli angoli delle bacinelle Cambro non 
si rovinano e non si piegano così da rimanere 
piatti quando vengono inseriti negli scomparti 
di un tavolo a vapore o tavoli frigo. Questa 
caratteristica favorisce il mantenimento 
della temperatura, calda o fredda, 
all'interno della bacinella, massimizzando 
le performance e garantendo il rispetto 
degli standard di sicurezza alimentare.
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Bacinelle gastronorm CamView®

Preparazione, stoccaggio e servizio dei cibi in un'unica bacinella. Ideali 
per tutte le attività di stoccaggio, preparazione, esposizione e servizio.

Le bacinelle 
gastronorm CamView 
sono realizzate 
in BPAFree, un 
materiale trasparente 
e resistente che 
sopporta temperature 
da -40˚ a 71˚C. La superficie interna 

antiaderente aumenta la  
resa e favorisce la pulizia.

Il fondo in 
rilievo resiste 
ai graffi.

Non reagisce con 
il cibo; riduce al 
minimo potenziali 
pericoli di reazione 
chimica o con gli 
acidi.

La larghezza uniforme di 
1,27 cm del bordo garantisce 
un facile inserimento nei 
tavoli di preparazione e negli 
espositori per cibi.

Prodotti a Stock CEL
12CV1, 14CV1, 16CV1, 18CV1, 22CV1, 
24CV1, 26CV1, 28CV1, 32CV1, 34CV1, 
36CV1, 38CV1, 42CV1, 62CV1, 64CV1, 
66CV1, 92CV1, 20CV1D, 30CV1D: (335)

GN 1/1 32,5 x 53 cm
CODICE 12CV1 14CV1 16CV1 18CV1 10CV1D

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm 20 cm —
CAPACITÀ APROSS. 8,5 L 13 L 19,5  L 25,6 L Falso fondo 

forato

GN 1/4 16,2 x 26,5 cm
CODICE 42CV1 44CV1 46CV1 40CV1D

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm —
CAPACITÀ APROSS. 1,7 L 2,5 L 3,7 L Falso fondo 

forato

GN 1/6 16,2 x 17,6 cm
CODICE 62CV1 64CV1 66CV1 60CV1D

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm —
CAPACITÀ APROSS. 1 L 1,5 L 2,2 L Falso fondo 

forato

GN 1/9 10,8 x 17,6 cm
CODICE 92CV1 94CV1 90CV1D

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm —
CAPACITÀ APROSS. 0,57 L 0,85 L Falso fondo 

forato

GN 1/3 17,6 x 32,5 cm
CODICE 32CV1 34CV1 36CV1 38CV1 30CV1D

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm 20 cm —
CAPACITÀ APROSS. 2,4 L 3,6 L 5,3 L 6,9 L Falso fondo 

forato

GN 1/2 26,5 x 32,5 cm
CODICE 22CV1 24CV1 26CV1 28CV1 20CV1D

PROFONDITÀ 6,5 cm 10 cm 15 cm 20 cm —
CAPACITÀ APROSS. 3,9 L 5,9 L 8,9 L 11,7 L Falso fondo 

forato

Confezione da: 6 � Colore: Trasparente (335).�

Graduazioni incorporate in misure 
standard e metriche per un  
facile controllo delle scorte 
disponibili.
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Coperchi per bacinelle 
gastronorm CamView

Confezione da: 6 � Colore: Trasparente (335).� 

GN 1/6 16,2 x 17,6 cm
CODICE 60CV1CH

DESCRIZIONE Coperchi con presa 
maniglia

GN 1/3 17,6 x 32,5 cm
CODICE 30CV1CH

DESCRIZIONE Coperchi con presa 
maniglia

GN 1/9 10,8 x 17,6 cm
CODICE 90CV1C

DESCRIZIONE Coperchio Piatto

GN 1/4 16,2 x 26,5 cm
CODICE 40CV1CH

DESCRIZIONE Coperchi con presa 
maniglia

GN 1/2 26,5 x 32,5 cm
CODICE 20CV1CH

DESCRIZIONE Coperchi con presa 
maniglia

GN 1/1 32,5 x 53 cm
CODICE 10CV1CH

DESCRIZIONE Coperchi con presa 
maniglia

Coperchi con presa maniglia Coperchio Piatto

Prodotti a Stock CEL
10CV1CH, 20CV1CH, 40CV1CH, 60CV1CH: (335)

Test del freddo 
CamView® VS. Acciaio inossidabile
I risultati dei test condotti dimostrano che le bacinelle 
Camview mantengono le temperature fredde più a lungo 
delle bacinelle in acciaio inossidabile. L'acciaio può sembrare 
più freddo al tatto ma in realtà non è così. Le bacinelle in 
acciaio perdono nel tempo la temperatura mentre le bacinelle 
Camview isolano e conservano i cibi a temperature sicure.

La temperatura iniziale dopo 4 ore è aumentata di 1,7 -̊2˚C

Risultati Bacinella Camview GN 1/6
Temperatura Iniziale .................................  1,2˚C
Temperatura finale ...................................  1,5˚C
Differenza .................................................  0,3˚C

Bacinella Camview GN 1/6 profonda 15cm
1,2˚C	 0,9˚C	 0,8˚C	 1,2˚C	 1,5˚C

Temperatura	 1 ora	 2 ore	 3 ore	 4 ore 
Iniziale

Risultati bacinella in acciaio GN 1/6
Temperatura Iniziale .................................  1,3˚C
Temperatura finale ...................................  2,9˚C
Differenza .................................................  1,6˚C

Bacinella in acciaio GN 1/6 profonda 15cm
1,3˚C	 0,4˚C	 1,2˚C	 2,1˚C	 2,9˚C

Temperatura	 1 ora	 2 ore	 3 ore	 4 ore 
Iniziale



Supporto allo 
stoccaggio StoreSafe
Permetti all'ufficio vendite Cambro di assisterti nella 
consulenza del miglior prodotto per le tue operazioni 
di stoccaggio, per garantire che tutti i prodotti siano 
manipolati correttamente e che siano conservati 
secondo le regole HACCP.

Da più di 60 anni, i prodotti Cambro hanno guadagnato 
la fiducia e la fedeltà degli operatori nel settore 
professionale. Ogni prodotto viene realizzato tenendo 
in considerazione il principio di sicurezza alimentare. 
Tutto ciò ha favorito un rapporto duraturo e continuo tra 
Cambro e i suoi clienti.

Uniformità del prodotto in tutto il mondo
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