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ERGONOMICZNE UCHWYTY 
Wygodne uchwyty umożliwiają łatwe i 
bezpieczne przenoszenie Cam GoBox.

Cam GoBox® – Top Loaders (ładowane od góry)

MOŻLIWOŚĆ SZTAPLOWANIA 
Cam GoBoxes można sztaplować wzajemnie 
jak również z pojemnikami innych głównych 
konkurentów.

ŁATWY ZAŁADUNEK I ROZŁADUNEK 
Wgłębienia w wewnętrznej ścianie umożliwiają 
łatwy załadunek i rozładunek dla pojemników  
GN 1/1 i 1/2.

Połącz Cam GoBox z Cambro  
GN i pokrywą Seal Cover,  
a uzyskasz najlepsze rozwiązanie 
dla bezpieczeństwa żywności. 
Wkłady Cambro GN chronią 
żywność i osobę przenoszącą, 
wzmacniając zgodność z HACCP.

PROSTA IDENTYFIKACJA 
Wbudowany obszar etykiety utrzymuje plastikowe 
identyfikatory menu w odpowiednim miejscu,  
co umożliwia prostą identyfikację zawartości i  
tym samym właściwe przekierowanie. 
Rozpuszczalne etykiety StoreSafe® Labels  
można również używać z Cam GoBoxes.

Pojemiki ładowane od góry Cam GoBox zostały 
zaprojektowane z wystarczająco dużą ilością 
miejsca do przechowywania pojemników  
wraz z Camwarmers® lub Camchillers®,  
w razie potrzeby.

oszczędność 
miejsca równą 
30%!

Lekkość: Wykonane z EPP (spieniony 
polipropylen), przyjaznego dla 
środowiska naturalnego materiału 
piankowego o dużej wydajności.

�100% odnawialny materiał, wolny of freonu.

Bezpieczny do użycia w zmywarkach.

Bezpieczny w kontakcie z żywnością.

Chemiczna Obojętność: Obojętny na 
działanie oleju, tłuszczu i większości 
preparatów chemicznych.

Znakomita Absorpcja Energii: Odporny 
nawet na duże obciążenia bez ryzyka 
uszkodzenia.

Znakomita Wytrzymałość Konstrukcyjna: 
Możliwość utrzymania nawet dużych 
ciężarów z zachowaniem kształtu i formy.

0,3˚C	 0,8˚C	 0,9˚C	 1,2˚C	 1,4˚C

Utrzymanie zimna

1 godz.	 2 godz.	 3 godz.	 4 godz.Temperatura 
początkowa

87˚C	 85,6˚C	 84,4˚C	 82,8˚C	 81,2˚C

Utrzymanie ciepła

1 godz.	 2 godz.	 3 godz.	 4 godz.Temperatura 
początkowa

Uwaga: Najlepsze rezultaty osiąga się w 
przypadku ładowania pojemników z żywnością 
w zakresie temperatur 82˚-88˚C. Załadowanie 
pojemników GN ze stali nierdzewnej z 
żywnością o temperaturze przekraczającej 
120˚C będzie skutkować uszkodzeniem 
pojemnika transportowego.

USTAWIANIE 
Unikalne zaprojektowanie �umożliwia ustawianie jednego 

pojemnika na drugim dając
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Cam GoBox® – Top Loaders (ładowane od góry)

WYM. ZEWNĘTRZNE D 60 x S 40 x W 25,7 cm
WYM. WEWNĘTRZNE D 53,8 x S 33,8 x W 19,5 cm
WAGA JEDNOSTKOWA 1,07 kg
POJEMNOŚĆ 35,5 L
�KOLOR Czarny (110)
Ilość w opakowaniu: 1 

WYM. ZEWNĘTRZNE D 60 x S 40 x W 31,6 cm
WYM. WEWNĘTRZNE D 53,8 x S 33,8 x W 25,4 cm
WAGA JEDNOSTKOWA 1,2 kg
POJEMNOŚĆ 46 L
�KOLOR Czarny (110)
Ilość w opakowaniu: 1 

WYM. ZEWNĘTRZNE D 60 x S 40 x W 31,6 cm
WYM. WEWNĘTRZNE D 53,8 x S 33,8 x W 25,4 cm
WAGA  
JEDNOSTKOWA

1,13 kg

POJEMNOŚĆ 43 L
�KOLOR Czarny (110)
Ilość w opakowaniu: 1 

PAKIET  
ZAWIERA

EPP180 Top Loader  
18PP (załadowanie od góry) (GN 1/1 
20 cm z polipropylenu oraz szczelna 
przykrywa 10PPCWSC)

MASA 
JEDNOSTKI

2,8 kg

POJEMNOŚĆ 46 L
�KOLOR Czarny (110)
Ilość w opakowaniu: 1 

PAKIET  
ZAWIERA

EPP180S Top Loader  
18PP (załadowanie od góry) (GN 1/1 
20 cm z polipropylenu oraz szczelna 
przykrywa 10PPCWSC)

MASA 
JEDNOSTKI

2,7 kg

POJEMNOŚĆ 43 L
�KOLOR Czarny (110)
Ilość w opakowaniu: 1 

Maksymalne bezpieczeństwo żywności w połączeniu z dodatkową wartością.  Zestawy Cam GoBox 
składają się z jednego z naszych lekkich pojemników do transportu wraz z GN 1/1 20 cm z polipropylenu 
wraz ze szczelną pokrywą, co umożliwia pełną ochronę zawartości z jednoczesnym utrzymaniem 
higieny pojemnika w transporcie, dla zapewnienia zgodności z HACCP.

Zestawy

Wyjątkowa wewnętrzna konstrukcja 
układania w stosy oszczędza 30% miejsca!

GN – 10 cm

GN – 10 cm
GN – 20 cm

GN – 15 cm GN – 10 cm

GN – 6,5 cm
GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 15 cm

GN – 10 cm

GN – 20 cm

GN – 15 cmGN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm
GN – 6,5 cmGN – 6,5 cm

Pojemności
EPP160 (GN 1/1) i EPP260 (GN 1/2)

EPP180 (GN 1/1) i EPP280 (GN 1/2)

EPP180S

Dla pojemników GN 1/1 lub GN 1/2

Dla pojemników GN 1/2
WYM. ZEWNĘTRZNE D 39 x S 33 x W 25,7 cm
WYM. WEWNĘTRZNE D 33 x S 27 x W 19,3 cm
WAGA  
JEDNOSTKOWA

0,62 kg

POJEMNOŚĆ 16,9 L
�KOLOR Czarny (110)
Ilość w opakowaniu: 1 

WYM. ZEWNĘTRZNE D 39 x S 33 x W 31,6 cm
WYM. WEWNĘTRZNE D 33 x S 27 x W 25,3 cm
WAGA  
JEDNOSTKOWA

0,7 kg

POJEMNOŚĆ 22,3 L
�KOLOR Czarny (110)
Ilość w opakowaniu: 1 





Cam GoBox® – Front Loader (ładowane od przodu)

PROSTA IDENTYFIKACJA 
Wbudowany obszar etykiety utrzymuje 
plastikowe identyfikatory menu w  
odpowiednim miejscu, co umożliwia  
prostą identyfikację zawartości lub  
właściwe przekierowanie. Rozpuszczalne 
etykiety StoreSafe® Labels można również 
używać z Cam GoBoxes.

MOŻLIWOŚĆ SZTAPLOWANIA 
Cam GoBoxes można 
sztaplować wzajemnie jak 
również z pojemnikami innych 
głównych konkurentów.

MOŻLIWOŚĆ OBSŁUGI Z 4 STRON 
Inteligentnie zaprojektowany, 
wbudowany wzdłuż górnej części,  
uchwyt pozwala na proste przenoszenie 
ze wszystkich czterech stron.

PROSTE OTWIERANIE I ZAMYKANIE 
Skośne krawędzie drzwi umożliwiają  
ich łatwe zamknięcie i zatrzaśnięcie.

ODPORNE NA WYCIEKANIE 
Wbudowana bariera kondensacyjna 
zapobiega wyciekowi.

PEŁNY DOSTĘP W ZAKRESIE 270˚ 
Trwałe zawiasy i zasuwy umożliwiają 
otwarcie drzwiczek pod kątem 270˚ i 
pozostawienie ich otwartych po bokach 
w celu łatwego dostępu do produktów. 
Zatrzaski uszczelniają drzwi podczas 
transportu.

Uwaga: Najlepsze rezultaty osiąga się w 
przypadku ładowania pojemników GN z 
żywnością w zakresie temperatur 82˚-88˚C.  
Załadowanie pojemników GN ze stali 
nierdzewnej z żywnością o temperaturze 
przekraczającej 120˚C będzie skutkować 
uszkodzeniem pojemnika transportowego.

Pojemniki ładowane od  
przodu Cam GoBox zostały 
zaprojektowane z  
wystarczająco dużą ilością 
miejsca do przechowywania 
pojemników wraz z 
Camwarmers® lub  
Camchillers®, w razie potrzeby.

0,3˚C	 0,8˚C	 0,9˚C	 1,2˚C	 1,4˚C

Utrzymanie zimna

1 godz.	 2 godz.	 3 godz.	 4 godz.Temperatura 
początkowa

87˚C	 85,6˚C	 84,4˚C	 82,8˚C	 81,2˚C

Utrzymanie ciepła

1 godz.	 2 godz.	 3 godz.	 4 godz.Temperatura 
początkowa
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Cam GoBox® – Front Loader (ładowane od przodu)

WYM. ZEWNĘTRZNE D 64 x S 44 x W 47,5 cm
WYM. WEWNĘTRZNE D 53,5 x S 33 x W 37 cm
MASA JEDNOSTKI 3,2 kg
POJEMNOŚĆ 60 L
�KOLOR Czarny (110)
Ilość w opakowaniu: 1 

WYM. ZEWNĘTRZNE D 64 x S 44 x W 62,5 cm
WYM. WEWNĘTRZNE D 53,5 x S 33 x W 52,5 cm
MASA JEDNOSTKI 3,9 kg
POJEMNOŚĆ 86 L
�KOLOR Czarny (110)
Ilość w opakowaniu: 1 

Poradnik pojemności GN

Pojemniki GN 1/1
Głębokość: 20 cm 15 cm 10 cm 6,5 cm
Pojemność: 25,5 L 19,5 L 13 L 8,5 L

GN – 20 cm

GN – 20 cm

GN – 20 cm

GN – 15 cm

GN – 15 cm

GN – 15 cm

GN – 15 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

Pojemności
EPP300 (GN 1/1)

EPP400 (GN 1/1)



CP3253

CD3253EPP
EPPID5

HP3253 EPP3253DIV

CP2632

Akcesoria

Camchiller® ThermoBarrier®

Plastikowe etykiety identyfikacyjne

Camwarmer®

Camdolly®

Camwarmer został zaprojektowany tak, 
aby wydłużyć czas przechowywania  
żywności na ciepło. Wystarczy włożyć na 
płasko do gorącej kąpieli wodnej na  
35 minut, a następnie umieścić na  
dnie pojemnika.

Camchiller został zaprojektowany tak, 
aby wydłużyć czas przechowywania 
żywności na zimno. Wystarczy włożyć  
do zamrażarki na płasko na noc,  
a następnie umieścić w górnej części 
pojemnika.

ThermoBarrier zaprojektowano tak, aby umożliwić  
utrzymanie gorącego lub zimnego powietrza 
skoncentrowanego wewnątrz pojemnika ładowanego 
od przodu. W miarę usuwania pojemników GN 
z żywnością, należy użyć ThermoBarrier z celu 
zamknięcia powstałej wolnej przestrzeni.

OPIS Camdolly pasuje do wszystkich Cam GoBoxes –  
4 skrętne kółka samonastawne (2 z hamulcem�)

MASA JEDNOSTKI 4,5 kg
NOŚNOŚĆ 250 kg
�KOLOR Czerwony (158)
Ilość w opakowaniu: 1 

OPIS Plastikowe naklejki identyfikacyjne 
pasują do wszystkich Cam GoBoxes

�KOLOR (000)
Ilość w opakowaniu: 1 

OPIS
Camchiller GN 1/1 (CP3253) 
Camchiller GN 1/2 (CP2632)
WYMIARY
D 53 x S 32,5 x W 3 cm (CP3253) 
D 32,5 x S 26,5 x W 3 cm (CP2632)
MASA JEDNOSTKI
3,9 kg (CP3253)  1,75 kg (CP2632)
�KOLOR
Bleu Glacier (443)
Ilość w opakowaniu: 1 

OPIS
Camwarmer GN 1/1 pasuje do wszystkich  
Cam GoBoxes
WYMIARY
D 53 x S 32,5 x W 3 cm
MASA JEDNOSTKI
3,25 kg
�KOLOR
Rouge Feu (444)
Ilość w opakowaniu: 1 

OPIS
ThermoBarrier pasuje do EPP300 i EPP400
WYMIARY
D 53 x S 32,7 x W 3,7 cm
MASA JEDNOSTKI
0,37 kg
�KOLOR
Czarny (110)
Ilość w opakowaniu: 1 
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Najnowsza linia ultralekkich i trwałych 
pojemników transportowych z EPP produkcji 
firmy Cambro to przyjazne dla budżetu 
rozwiązania dla restauratorów, którzy 
rozpoczynają działalność lub starają się wypełnić 
krótkoterminowe zlecenia.  Cam GoBoxes są 
również idealnym rozwiązaniem pozwalającym 
na rozszerzenie obecnie proponowanego 
jadłospisu przy minimalnych nakładach 
kosztów przy jednoczesnym utrzymaniu tej 
samej wysokiej jakości żywności oraz temperatury, 
jakim restauratorzy na całym świecie ufają od 
ponad 60 lat.

Utrzymanie bezpieczeństwa prowadzonych 
działań jest obowiązkowe lecz nie musi 
wcale być trudne. W Cambro projektujemy 
wszystkie nasze produkty mając na uwadze 
bezpieczeństwo żywności. Muszą one 
spełniać wymogi naszej wewnętrznej normy 
StoreSafe®, która przestrzega wytycznych 
HACCP dotyczących bezpieczeństwa żywności 
przed jej wprowadzeniem na rynek. Kluczowe 
czynniki, jakie nasze produkty muszą spełniać, to:

• �Utrzymanie właściwej temperatury w 
wymaganym czasokresie;

• ��Ograniczenie potencjalnego ryzyka 
zanieczyszczenia krzyżowego;

• �Łatwość utrzymania w czystości.

Różne rodzaje Cam GoBox mają na celu 
zapewnienie utrzymania bezpiecznej 
temperatury żywności poniżej 4˚C lub powyżej 
65˚C przez długi czas podczas przechowywania 
lub transportu. Korzystaj z nich w połączeniu 
z Camchillers® lub Camwarmers® produkcji 
naszej firmy w celu jeszcze większego 
wydłużenia czasu przechowywania w zimnej 
lub gorącej temperaturze. Ponadto, pojemniki 
Cam GoBoxes, używane w połączeniu z 
pojemnikami tacami i pokrywami GN stanowią 
optymalne rozwiązanie zapewniające ochronę 
żywności i czystość pojemnika, gwarantującą 
niewystąpienie skażenia krzyżowego.

Cam GoBox®

Bezpieczeństwo 
żywności HACCP


