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Cambro® i Bezpieczeństwo żywności

Transportery izolowane Cambro
Firma Cambro produkuje najszerszą na świecie gamę izolowanego wyposażenia do 
transportu żywności. Nasza obszerna linia produktów z izolacją spełnia wszystkie 
potrzeby branży cateringowej oraz dystrybucji żywności w obiektach. Produkty są 
dostępne w zróżnicowanych stylach, w wielu kolorach oraz cechują się niezrównaną 
wytrzymałością, dzięki czemu firma Cambro to kluczowy dostawca w tej branży. 
Produkty firmy Cambro poddawane są rygorystycznym testom i od wielu lat 
sprawdzają się na rynku. Dlatego firmy cateringowe, hotele, szkoły, szpitale,  
uczelnie wyższe, jednostki wojskowe, zakłady karne oraz organizacje  
humanitarne na całym świecie wybierają właśnie nasze produkty.

Bezpieczeństwo żywności
Zachowanie bezpiecznej działalności jest obowiązkowe, ale nie 
musi być trudne. W Cambro projektujemy wszystkie nasze produkty z myślą o 
bezpieczeństwie żywności. Muszą one przejść wewnętrzne wysokie normy StoreSafe®, 
zgodne z wytycznymi HACCP, dotyczącymi bezpieczeństwa żywności, zanim zostaną 
wprowadzone na rynek. Główne czynniki, jakie nasze produkty muszą zapewnić 
operatorom branży gastronomicznej:

– nie należy  przekraczać czasu ani temperatury
– ��Zmniejszenie potencjalnych skażeń wzajemnych
– �Łatwość czyszczenia

Cam GoBoxes® zapewnią, że żywność zachowa bezpieczne temperatury poniżej 
4˚C lub powyżej 65˚C przez wiele godzin podczas przechowywania i transportu. 
Używaj ich z naszymi Camchillers i Camwarmers, aby jeszcze bardziej wydłużyć czas 
utrzymania niskich i wysokich temperatur. Ponadto Cam GoBoxes, gdy są używane 
razem z naszymi pojemnikami i pokrywkami GN, zapewniają najlepsze rozwiązania 
w utrzymaniu ochrony jedzenia i transportera w czystości w sposób uniemożliwiający 
zaistnienie skażenia wzajemnego.
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Pojemność w zależności od potrzeb
•	 �Wybierając termosy , trzeba uwzględnić liczbę 

obsługiwanych gości. UPCS400 ma pojemność 
ok. 1800 porcji. (1 porcja = 236 mL)

•	 �Na napoje i potrawy radzimy wybierać termosy 
takiej wielkości, aby przy większości okazji 
napełniać je po brzegi.

•	 �Przewożenie możliwie najpełniejszych 
termosów sprzyja utrzymaniu w nich 
temperatury.

•	 �Pojemność termosów i wózków określa się 
liczbą pełnej wielkości pojemników GN 100 мм. 
Przykład: UPCS400 zawiera 4 x GN 1/1 100 мм.

Rodzaj termosu
•	 �Cambro® oferuje termosy specjalnie 

zaprojektowane do przetrzymywania napojów, 
pojemników GN, blach, tac oraz pojemników 
na żywność.

•	 �Wszystkie pojemniki spełniające specyfikacje 
normy Gastronomiczne EN 631-1 można 
załadować i przechowywać w dostosowanych 
do ich przewozu termosach Cambro.

•	 �Do pojemników GN rozmiarów 1/2 i 1/3 
należy stosować ładowane od góry termosy 
Camcarriers® lub ładowane od przodu termosy 
o numerach modelu od 140 do 800.
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Głębokość: 20 cm 15 cm 10 cm 6,5 cm
Pojemność: 25,6 L 19,5 L 13 L 8,5 L
Porcje: 108 82 55 36

Czas przechowywania
•	 �Wszystkie termosy Cambro utrzymują 

wymagane temperatury przez okres do 
czterech godzin.

•	 �Akcesoria Cambro do utrzymywania 
temperatury: Camchiller® “Cold Eutectic 
Plate”, Camwarmer® “Hot Eutectic Plate” i 
ThermoBarrier® “Insulated Divider”, polepszają 
wyniki, przedłużając czas przechowywania.

Wymagania dotyczące transportu
•	 �Należy sprawdzić wymiary zewnętrzne 

i wysokość sterty na wózku i bez wózka, 
aby zapewnić, że termosy zmieszczą się w 
pomieszczeniach magazynowych i w  
środkach transportu.

•	 �Trzeba uwzględnić, kto będzie nosił, ustawiał 
czy przesuwał termosy oraz w jaki sposób będą 
one przewożone. Pojemniki przeznaczone do 
podnoszenia i przenoszenia przez jedną lub 
dwie osoby, mają ergonomiczne, wbudowane 
uchwyty na końcach lub po bokach.
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Cel i koszt
•	 �Analiza zamierzonych zastosowań transportera.  

Potrzebujesz produktu na podstawie 
długoterminowych umów cateringowych  
czy krótkoterminowych ?

•	 �Transportery Cambro wykonane z polietylenu 
są przeznaczone do bardziej długotrwałego 
stosowania.

•	 �Linia Cam GoBox® z EPP jest idealnym 
rozwiązaniem dla firm rozpoczynających 
działalność, realizujących umowy krótkoterminowe 
lub szybko wzbogacających swoje menu 
cateringowe przy minimalnych kosztach.

•	 �Do dłuższego utrzymywania gorąca lub 
gdy termosy są na miejscu wielokrotnie 
otwierane i zamykane, zaleca się termosy 
grzewcze Ultra Pan Carrier® serii H.



Pokrywki GN 1/1 GripLid® zapobiegają rozlewom podczas transportu.

�Uwaga: Nie należy wlewać wrzątku 
o temperaturze powyżej 88˚C 
bezpośrednio do termosów Cambro.

Puste miejsce

Pojemnik na potrawy gorące

Podgrzewanie lub schładzanie
Zaleca się podgrzewanie lub schładzanie  
termosów przed załadowaniem, aby przedłużyć  
czas przechowywania.

Używanie płaskich pojemników z pokrywami
•	 �Płytkie pojemniki o głębokości 6,5 cm lub 10 cm 

lepiej utrzymują temperaturę i jakość potraw podczas 
gotowania, przechowywania i podawania.

•	 �Stosowanie pokrywek chroni przed rozlewaniem i 
zmniejsza ryzyko zanieczyszczenia. Pokrywki Cambro 
GripLids® są specjalnie skonstruowane do zapobiegania 
rozlewom, gdy stosuje się je do naczyń z poliwęglanu i 
do odpornych na wysokie temperatury H-Pans™.

•	 �Stosując w miarę możliwości pokrywki wielokrotnego 
użytku zmniejsza się zużycie folii i koszty robocizny. 
Pokrywki wielokrotnego użytku zapewniają również 
bezpieczne ustawianie piętrowo i przechowywanie 
w chłodziarkach lub zamrażarkach, maksymalizując 
wykorzystanie miejsca.

Podgrzewanie wstępne
•	 �Na dolne szyny wsunąć 

gorąca płytkę eutektyczną 
Camwarmer® lub 
pełnorozmiarowy pojemnik 
GN bez pokrywki z gorącą 
wodą o temperaturze 88˚C.

•	 �Zamknąć drzwiczki na  
15-30 minut.

Schładzanie wstępne
•	 �Na górne szyny wsunąć 

zamrożoną płytkę  
eutektyczną Camchiller® lub 
pełnorozmiarowy pojemnik  
GN bez pokrywki z  
lodowatą wodą.

•	 �Zamknąć drzwiczki na  
15-30 minut.

•	 �Jeżeli jest dosyć miejsca, 
umieścić termosy w 
chłodziarce lub zamrażarce na 
noc, z otwartymi drzwiczkami 
lub bez pokrywek.

Pojemniki na napoje
•	 �Aby wstępnie podgrzać 

lub schłodzić termosy na 
napoje, napełnić je gorącą 
lub lodowatą wodą i przykryć 
szczelnie na 15-30 minut.
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Sprawdzanie, czy wszystkie części działają
Aby zapewnić maksymalną stałość temperatury, 
uszczelki, zamki, zawiasy i kapturki na 
odpowietrzenia muszą być czyste, prawidłowo 
zamocowane i w dobrym stanie. Zaleca się 
skorzystać z produktów bez uszczelek, takich jak 
UPCS140, UPCS160, UPCS180, UPCSS160 i UPCS400.
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Nie otwierać drzwiczek bez potrzeby
Za każdym razem, gdy otwiera się drzwiczki lub 
podnosi pokrywkę, potrawy i płyny tracą ciepło.  
Aby unikać częstego otwierania należy :
•	 �Oznakować zawartość 

wszystkich termosów 
za pomocą taśmy, 
etykiet lub zawieszek, 
aby bez otwierania 
wiedzieć, co zawierają. 
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Redukcja pustej przestrzeni
Pusta przestrzeń w termosie powoduje 
wymianę ciepła między potrawą a otoczeniem 
i wyrównywanie się temperatury powietrza w 
pustej przestrzeni i temperatury potraw. Aby temu 
zapobiec, należy transportować termosy możliwie 
pełne. Gdy termos jest częściowo pusty, zaleca 
się utrzymywania potraw możliwie najdłużej w 
bezpiecznej temperaturze, użycia ThermoBarrier® 
(bariery izolacyjnej), którą wsuwamy pod gorące 
potrawy załadowane do komory górnej lub nad 
zimne potrawy załadowane do komory dolnej.
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Pięć kroków do najlepszej wydajności
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ERGONOMICZNE UCHWYTY 
Wygodne uchwyty umożliwiają 
łatwe i bezpieczne przenoszenie 
Cam GoBox.

ŁATWY ZAŁADUNEK I 
ROZŁADUNEK 
Wnęki ścianek wewnętrznych 
ułatwiają załadunek i 
rozładunek pojemników  
GN 1/1 oraz 1/2.

Funkcje linii Cam GoBox®

Cam GoBox – Zestawy ładowane od góry

Cam GoBox® – Zestawy ładowane od przodu

MOŻLIWOŚĆ WŁOŻENIA  
JEDEN W DRUGI  
Wyjątkowa wewnętrzna  
konstrukcja układania Piętrowo 
oszczędza 30% miejsca!

MOŻLIWOŚĆ UKŁADANIA  
Piętrowo 
Cam GoBoxes można  
wkładać pomiędzy inne 
pojemniki, także z głównymi 
konkurencyjnymi markami.

DOSTĘP 4-STRONNY 
Starannie zaprojektowane 
wbudowane uchwyty 
oraz ładowanie od przodu 
umożliwiają łatwy dostęp  
ze wszystkich czterech stron.

BEZ KAPANIA 
Wbudowany w jednostkach 
ładowanych od przodu kanał 
kondensacji przyczynia się do 
uniknięcia skraplania.

PEŁNY DOSTĘP W ZAKRESIE 270˚ 
W jednostkach ładowanych od 
przodu wytrzymałe zawiasy 
i zatrzaski umożliwiają 
otwarcie drzwiczek o 270˚ 
i ich zatrzymanie w pozycji 
otwartej, zapewniając łatwy 
dostęp do produktów. Zatrzaski 
zapewniają bezpieczne zamknięcie 
drzwi podczas transportu.

MOŻLIWOŚĆ UKŁADANIA  
W STOSY 
Cam GoBoxes można wkładać 
pomiędzy inne pojemniki,  
także z głównymi 
konkurencyjnymi markami.

Możliwość mycia 
w zmywarce.

W 100% nadaje się do 
wtórnego przerobu. 
Nie zawiera freonu.

Odpowiednie 
do produktów 
żywnościowych.

Linie Cam GoBox®
Bezpieczeństwo żywności 
Linia Cam GoBox jest certyfikowana  
jako bezpieczna w kontakcie 
z żywnością. Największe 
bezpieczeństwo, efektywność i 
łatwość czyszczenia można  
uzyskać stosując je wraz z 
pojemnikami na żywność 
i pokrywkami GN lub do 
przechowywania potraw 
paczkowanych.

ŁATWA IDENTYFIKACJA 
Wbudowana powierzchnia etykiet 
uniemożliwia przemieszczanie się  
plastikowych znaczników menu 
(dołączone do EPP300 i EPP400), 
ułatwiając łatwą identyfikację 
zawartości lub trasy. Etykiety 
StoreSafe® można również 
stosować z wózkami Cam GoBox.

Lekkość: Wykonane z EPP 
(spieniony polipropylen), 
przyjaznego dla 
środowiska naturalnego 
materiału piankowego  
o dużej wydajności.

Chemiczna Obojętność: 
Obojętny na działanie 
oleju, tłuszczu i 
większości preparatów 
chemicznych.

Znakomita Absorpcja 
Energii: Odporny nawet 
na duże obciążenia bez 
ryzyka uszkodzenia.

Znakomita Absorpcja 
Energii: Odporny nawet 
na duże obciążenia bez 
ryzyka uszkodzenia.
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Cam GoBox® – Zestawy ładowane od góry

Cam GoBox Pakiety zbiorcze
Najlepsze w zakresie bezpieczeństwa żywności + wartość dodana! Pakiety Cam GoBox to jedne 
z lekkich transporterów wraz z pełnowymiarowymi pojemnikami z polipropylenu GN 20 cm i 
szczelnymi pokrywkami zachowują pełną ochronę zawartości z jednoczesnym zapewnieniem higieny 
transporterów, zgodnie z wymogami HACCP.

EPP180PKG
Pakiet  
Zawiera: �EPP180 Zestawy ładowane od góry,  

18PP (20 cm pojemnik z polipropylenu GN),  
10PPCWSC (Pokrywka uszczelniona)

Masa Jednostki: 2,8 kg
Pojemność: 46 L
�Kolor: �Czarny (110)

EPP180SPKG
Pakiet  
Zawiera: �EPP180 Zestawy ładowane od góry,  

18PP (20 cm pojemnik z polipropylenu GN), 
10PPCWSC (Pokrywka uszczelniona)

Masa Jednostki: 2,7 kg
Pojemność: 43 L
�Kolor: �Czarny (110)

Cam GoBox Zimne

Cam GoBox GorąceCam GoBox – Zestawy ładowane od góry
Wózki ładowania od góry Cam GoBox zostały 
zaprojektowane z wystarczająco dużą ilością 
miejsca do przechowywania pojemników wraz z 
Camwarmers lub Camchillers.

EPP160
EPP Zestawy ładowane od góry (15 cm pojemnik GN)
Wym. Zewnętrzne: 60 x 40 x 25,7 cm
Wym. Wewnętrzne:  
53,8 x 33,8 x 19,3 cm
Masa Jednostki: 1,05 kg
Pojemność: 35,5 L
�Kolor: �Czarny (110)

EPP180
EPP Zestawy ładowane od góry (20 cm pojemnik GN) 
Wym. Zewnętrzne: 60 x 40 x 31,6 cm 
Wym. Wewnętrzne:  
53,8 x 33,8 x 25,3 cm
Masa Jednostki: 1,2 kg
Pojemność: 46 L
�Kolor: �Czarny (110)

EPP180S
EPP Zestawy ładowane od góry (20 cm pojemnik GN)
Wym. Zewnętrzne: 60 x 40 x 18,2 cm (Góra)  
58,6 x 33,6 x 10 cm (Dno)
Wym. Wewnętrzne:  
53,8 x 33,8 x 15,9 cm (Góra) 
50,4 x 30,2 x 9,5 cm (Dno)
Masa Jednostki: 1,1 kg
Pojemność: 43 L
�Kolor: �Czarny (110)

Temperatura 
początkowa

Temperatura 
początkowa

CEL na składzie: Dostępne wszystkie rozmiary.

1 godz.	 2 godz.	 3 godz.	 4 godz.

1 godz.	 2 godz.	 3 godz.	 4 godz.

Wyjątkowa wewnętrzna  
konstrukcja układania Piętrowo  
oszczędza 30% miejsca

EPP260
EPP Zestawy ładowane od góry (15 cm pojemnik GN) 
Wym. Zewnętrzne: 39 x 33 x 25,7 cm 
Wym. Wewnętrzne: 33 x 27 x 19,3 cm 
Masa Jednostki: 0,62 kg 
Pojemność: 16,9 L 
�Kolor: �Czarny (110)

EPP280
EPP Zestawy ładowane od góry (20 cm pojemnik GN) 
Wym. Zewnętrzne: 39 x 33 x 31,6 cm 
Wym. Wewnętrzne: 33 x 27 x 25,3 cm 
Masa Jednostki: 0,7 kg
Pojemność: 22,3 L
�Kolor: �Czarny (110)

Dia Trzymać GN 1/2

Dia Trzymać GN 1/1
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Cam GoBox® – Zestawy ładowane od przodu

UWAGA
Najlepsze wyniki osiąga się poprzez 
napełnianie pojemników żywnością 
w zakresie temperatur od 82˚ do 
88˚C. Napełnianie metalowych 
pojemników żywnością o 
temperaturze przekraczającej 120˚C 
spowoduje uszkodzenia transportera.

Cam GoBox – Zestawy ładowane od przodu
Wózki ładowania od przodu Cam GoBox zostały zaprojektowane z wystarczająco dużą ilością 
miejsca do przechowywania pojemników wraz z Camwarmers lub Camchillers, w razie potrzeby.

EPP400
Wym. Zewnętrzne: 64,5 x 44 x 63 cm
Wym. Wewnętrzne: 53,5 x 33 x 52,5 cm
Masa Jednostki: 3,9 kg
Pojemność: 86 L
�Kolor: �Czarny (110)

EPP300
Wym. Zewnętrzne: 64,5 x 44 x 47,5 cm
Wym. Wewnętrzne: 53,5 x 33 x 37 cm
Masa Jednostki: 3,1 kg
Pojemność: 60 L
�Kolor: �Czarny (110)

CEL na składzie: Dostępne wszystkie rozmiary.



Termosy transportowe 60 x 40 cm ładowane od góry to lekkie transportery zaprojektowane do utrzymywania 
niskiej lub wysokiej temperatury żywności przez ponad 4 godziny. Mogą pomieścić skrzynki na wyroby 
piekarnicze oraz płyty chłodzące Camchiller, które poprawiają retencję temperatury. Ergonomiczne 
wpuszczone uchwyty ułatwiają przenoszenie i transport.

Cam GoBox® 4060 – Termos transportowy

EPP4060T200
Termos transportowy ładowany  
od góry o głębokości 20 cm 

Wymiary Zewnętrzne: 49 x 69 x 27 cm
Wymiary Wewnętrzne: 42,5 x 62,5 x 20,5 cm
Waga Jednostkowa: 1,4 kg
Pojemność: 53 L
Kolor: Czarny (110)

EPP4060T300
Termos transportowy ładowany  
od góry o głębokości 30 cm 

Wymiary Zewnętrzne: 49 x 69 x 37 cm
Wymiary Wewnętrzne: 42,5 x 62,5 x 30,5 cm
Waga Jednostkowa: 1,7 kg
Pojemność: 80 L
Kolor: Black (110)

Cam GoBox® 4060 – Termos transportowy 
60 x 40 cm ładowany od góry

CEL na składzie: Dostępne wszystkie rozmiary.
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Cam GoBox® Termos transportowy ładowany 
od przodu – 60 x 40 cm
Cam GoBox 4060 – Wielofunkcyjny termos 
transportowy ładowany od przodu

Lekkość: Wykonane z EPP 
(spieniony polipropylen), 
przyjaznego dla 
środowiska naturalnego 
materiału piankowego  
o dużej wydajności.

Chemiczna Obojętność: 
Obojętny na działanie 
oleju, tłuszczu i 
większości preparatów 
chemicznych.

Znakomita Absorpcja 
Energii: Odporny nawet 
na duże obciążenia bez 
ryzyka uszkodzenia.

Znakomita Absorpcja 
Energii: Odporny nawet 
na duże obciążenia bez 
ryzyka uszkodzenia.

Możliwość mycia 
w zmywarce.

W 100% nadaje się do 
wtórnego przerobu. 
Nie zawiera freonu.

Odpowiednie 
do produktów 
żywnościowych.

Wielofunkcyjny termos 
transportowy ładowany od 
przodu może być zakupiony 
z niezintegrowanymi 
prowadnicami, które 
zapewniają operatorowi 
możliwość załadowania 
skrzynek 60 x 40 cm o różnej 
głębokości.

Wielofunkcyjne termosy 
piekarnicze z niezintegrowanymi 
prowadnicami są przeznaczone 
do transportowania skrzynek 
60 x 40 cm na wyroby 
piekarnicze wypełnionych 
produktami zapakowanymi, 
paczkowanymi lub 
przewożonymi luzem.

Wielofunkcyjny termos 
transportowy ładowany od 
przodu umożliwia wszechstronną 
modyfikację poprzez montaż 
opcjonalnych prowadnic ze stali 
nierdzewnej do równoczesnego 
transportowania skrzynek 
60 x 40 cm i tac do pieczenia w 
różnych kombinacjach.

Jego konstrukcja obejmuje 
regulowane prowadnice, 
dzięki którym operator zyskuje 
możliwość elastycznego 
dostosowania przestrzeni 
między prowadnicami. 
(Przedstawiono kombinację 
skrzynek 60 x 40 cm  
i tac do pieczenia w jednym 
termosie transportowym.)

PROSTA IDENTYFIKACJA 
Wbudowany obszar etykiety 
utrzymuje plastikowe identyfikatory 
menu w odpowiednim miejscu, 
co umożliwia prostą identyfikację 
zawartości i tym samym właściwe 
przekierowanie. Rozpuszczalne 
etykiety StoreSafe Labels można 
również używać z Cam GoBoxes.

MOŻLIWOŚĆ SZTAPLOWANIA 
Cam GoBoxes można 
sztaplować wzajemnie jak 
również z pojemnikami innych 
głównych konkurentów.

MOŻLIWOŚĆ OBSŁUGI Z 4 STRON 
Inteligentnie zaprojektowany  
wbudowany uchwyt wzdłuż górnej  
części pozwala na proste przenoszenie  
ze wszystkich czterech stron.

PROSTE OTWIERANIE I ZAMYKANIE 
Skośne krawędzie drzwi umożliwiają  
ich łatwe zamknięcie i zatrzaśnięcie.

UNIKATOWA KONSTRUKCJA 
Komora na płytę chłodzącą lub 
grzejącą znajduje się w wewnętrznej 
ściance tylnej, aby zapobiec kapaniu 
skroplin oraz zapewnić równomierne 
rozprowadzanie temperatury.

ODPORNE NA WYCIEKANIE 
Wbudowana bariera kondensacyjna 
zapobiega wyciekowi.

PEŁNY DOSTĘP W ZAKRESIE 270˚ 
Trwałe zawiasy i zasuwy umożliwiają otwarcie 
drzwiczek pod kątem 270˚ i pozostawienie ich 
otwartych z boku w celu łatwego dostępu do 
produktów. Zatrzaski utrzymują drzwi  
bezpiecznie zamknięte podczas transportu.



Termos transportowy ładowany od 
przodu z 9 prowadnicami
Termosy transportowe EPP4060F9R ładowane od przodu są dostępne z 
9-ma zintegrowanymi prowadnicami. Te termosy transportowe 
zawierają rozszerzone prowadnice do bezpiecznego przewożenia tac 
do pieczenia 60 x 40 cm bez obawy o spadanie lub zapadanie się.

Cam GoBox® 4060 – Termos transportowy  
ładowany od przodu 60 x 40 cm

EPP4060F6R
Wym. zewn.: 77 x 54 x 68,7 cm
Wym. wewn.: 61,5 x 41 x 58,5 cm
Waga Jednostkowa: 6,34 kg
Pojemność: 126 L
Kolor: Czarny (110)

EPP4060FNR
Wym. zewn.: 77 x 54 x 68,7 cm
Wym. wewn.: 61,5 x 41 x 58,5 cm
Waga Jednostkowa: 6,1 kg
Pojemność: 155 L
Kolor: Czarny (110)

EPP4060FADJR
Wym. zewn.: 77 x 54 x 68,7 cm
Wym. wewn.: 61,5 x 41 x 58,5 cm
Waga Jednostkowa: 8,17 kg
Pojemność: 155 L
Kolor: Czarny (110)

EPP4060F9R
Wym. zewn.: 77 x 54 x 68,7 cm
Wym. wewn.: 61,5 x 41 x 58,5 cm
Waga Jednostkowa: 6, kg
Pojemność: 126 L
Kolor: Czarny (110)

Termos transportowy ładowany od 
przodu z 6 prowadnicami
Termosy transportowe EPP4060F6R ładowane od przodu są dostępne z 
6-ma zintegrowanymi prowadnicami. Te termosy transportowe zawierają 
rozszerzone prowadnice do bezpiecznego przewożenia tac do pieczenia 
60 x 40 cm, blach oraz tac bez obawy o spadanie lub zapadanie się.

Uwaga: Najlepsze rezultaty 
osiąga się w przypadku ładowania 
pojemników GN z żywnością w 
zakresie temperatur 82˚-88˚C. 
Załadowanie pojemników GN ze stali nierdzewnej z żywnością o 
temperaturze przekraczającej 120˚C będzie skutkować uszkodzeniem 
pojemnika transportowego.

Uwaga: Najlepsze rezultaty 
osiąga się w przypadku ładowania 
pojemników GN z żywnością w 
zakresie temperatur 82˚-88˚C. 
Załadowanie pojemników GN ze stali nierdzewnej z żywnością o 
temperaturze przekraczającej 120˚C będzie skutkować uszkodzeniem 
pojemnika transportowego.

Termos transportowy ładowany od 
przodu bez prowadnicy
Wielofunkcyjne termosy piekarnicze z niezintegrowanymi 
prowadnicami są przeznaczone do transportowania skrzynek 60 x 40 
cm na zapakowaną lub paczkowaną żywność. Ten termos transportowy 
umożliwia wszechstronną modyfikację poprzez montaż opcjonalnych 
prowadnic ze stali nierdzewnej, EPP4060FPR1*, do równoczesnego 
transportowania skrzynek 60 x 40 cm i tac do pieczenia w różnych 
kombinacjach. 
* Patrz Akcesoria.

Termos transportowy ładowany od 
przodu z regulowanymi prowadnicami
Ten wyjątkowy wielofunkcyjny termos transportowy z 
regulowanymi prowadnicami zawiera dwa zestawy regulowanych 
prowadnic ze stali nierdzewnej*, które zapewniają operatorowi 
najwyższy poziom elastyczności w celu równoczesnego 
transportowania skrzynek 60 x 40 cm i tac do pieczenia. 

* �Dodatkowe prowadnice można kupić osobno. Patrz Akcesoria.

CEL na składzie: Dostępne wszystkie rozmiary.



Zestaw regulowanych prowadnic 
EPP4060FPR1 dla EPP4060FNR 
Ramy ze stali nierdzewnej oraz dwa zestawy prowadnic 
zostały zaprojektowane, aby zapewnić operatorowi 
możliwość elastycznej regulacji oraz uzyskania odpowiedniej 
przestrzeni między prowadnicami.

Zestaw prowadnic EPP4060FAR dla 
EPP4060FPR1 
Zestaw dwóch regulowanych prowadnic ze stali nierdzewnej 
można kupić oddzielnie w celu przewożenia większej liczby 
produktów w tym samym termosie transportowym.

Cam GoBox® Akcesoria

CP3253
Opis: Camchiller GN 1/1 pasuje do  
wszystkich Cam GoBoxes. 
Wymiary (D x S x W): 53 x 32,5 x 3 cm
Masa Jednostki: 3,9 kg
�Kolor: Lodowy błękit  (443)

CP2632
Opis: Camchiller GN 1/2
Wymiary (D x S x W): 32,5 x 26,5 x 3 cm
Masa Jednostki: 1,75 kg
Kolor: Lodowy błękit  (443)

Camwarmer®
Camwarmers są przeznaczone do wydłużenia 
czasu przechowywania żywności w wysokich 
temperaturach. Umieścić w kąpieli wodnej na  
35 minut, a następnie na dole wózka.

EPP4060FPR1
Wymiary (D x S x W): 60 x 62 x 4,5 cm
Masa Jednostki: 2,07 kg
Kolor: Srebrny (000)

EPP4060FAR
Wymiary (D x S x W): 60 x 58 cm
Masa Jednostki: 0,42 kg
Kolor: Srebrny (000)

Camdolly®

CD4060EPP
Opis: Camdolly pasuje do wszystkich Cam GoBoxes
Wymiary (D x S x W): 71 x 51 x 16 cm
Masa Jednostki: 5,27 kg
Kolor: Gorąca Czerwień (158)

Camchiller®
Camchiller są przeznaczone do wydłużenia czasu 
przechowywania żywności w niskich temperaturach. 
Wystarczy zamrozić przez noc i umieścić na  
wierzchu wózka.

HP3253
Opis: Camwarmer GN 1/1 pasuje 
do wszystkich Cam GoBoxes.
Wymiary (D x S x W): 53 x 32,5 x 3 cm
Masa Jednostki: 3,25 kg
�Kolor: Ognista Czerwień (444)

CD3253EPP
Opis: Camdolly pasuje do wszystkich Cam GoBoxes  
(4 skrętne kółka samonastawne, 2 z hamulcem�)
Wymiary (D x S x W): 53 x 32,5 x 3,7 cm
Masa Jednostki: 4,5 kg
Kolor: Gorąca Czerwień (158)

Thermobarrier®
Bariery termiczne mają na celu utrzymanie gorącego lub 
zimnego powietrza zagęszczonego w wózku ładowanym 
od przodu. W miarę wyjmowania pojemników, używać 
bariery termicznej do wypełnienia każdej utworzonej wolnej 
przestrzeni.
EPP3253DIV
Opis: ThermoBarrier pasuje do EPP300 i EPP400
Wymiary (D x S x W): 53 x 32,7 x 3,7 cm
Masa Jednostki: 0,37 kg
Kolor: Czarny (110)

Plastikowe naklejki identyfikacyjne
EPPID5
Opis: Plastikowe naklejki identyfikacyjne pasują  
do wszystkich Cam GoBoxes.
Kolor: Srebrny (000)

CEL na składzie: Dostępne wszystkie rozmiary.
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Spełnia kryteria sanitarne.Bezpieczne przechowywanie 
i transport żywności.

Nadaje się do  
zmywarek mechanicznych.

Odpowiednie do  
produktów żywnościowych.

Kółka
Kółka znoszące 
znaczne obciążenia są 
przymocowane do  
grubych osi stalowych lub 
do nadlewanych płytek,  
co zapewnia płynny i 
stabilny transport.

Zderzaki
Nadlewane zderzaki 
zapobiegają uszkodzeniom.

Odpowietrzenie 
Opatentowany kapturek 
odpowietrzający 
wyrównuje ciśnienie, 
uwalniając parę i 
umożliwiając łatwe 
otwieranie drzwiczek.

Szyny 
Modele z szynami lub  
prowadnicami szynowymi  
są skonstruowane dla  
zapewnienia maksymalnej 
ładowności. Wszystkie  
termosy Cambro na 
pojemniki GN spełniają 
normy EN-631.

Uchwyty
Zaprojektowane do 
ergonomicznego podnoszenia 
i przenoszenia. Nadlewane 
uchwyty nie zginają się ani 
nie łamią.

Klamry 
Mocne klamry zapewniają 
szczelność oraz dają się 
łatwo otwierać i zamykać.

Drzwiczki 
Ładowane od przodu 
Camcarriers®, Camcarts® 
i Combo Carts™ mają 
drzwiczki otwierane o  
270˚ dla ułatwienia 
załadunku lub rozładunku.

Powierzchnia do 
wydawania potraw
Nadlewane szyny na 
większości termosów 
stanowią dodatkową 
powierzchnię do 
przetrzymywania lub 
wydawania potraw.

Odporna powierzchnia 
zewnętrzna
Powierzchnia z polietylenu  
lub polipropylenu* jest  
odporna na wgniecenia,  
pęknięcia, wyszczerbienia  
lub stłuczenia oraz  
jest nierdzewna.

* Asortyment produktów UPCS

Uwaga: �Przed umieszczaniem pojemników metalowych w szafce Cambro lub postawieniem  
ich na powierzchni termosu należy je zawsze schłodzić przez 30-60 sekund do 120˚C.

Izolacja z pianki 
Izolacja z grubej, wolnej od 
chloro-fluoro-węglanów  
(CFC) pianki poliuretanowej  
ma gęstość drewna,  
co zapewnia, że potrawa 
pozostanie ciepła lub zimna 
przez wiele godzin.

Budowa termosów
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250LCD	 87˚C	 84,5˚C	 82˚C	 79˚C	 77˚C
UC250	 88˚C	 85,5˚C	 84˚C	 82˚C	 80˚C

250LCD	 1˚C	 1,5˚C	 2˚C	 3˚C	 4˚C
UC250	 0,5˚C	 1˚C	 1˚C	 1,5˚C	 2˚C

Uwaga: �Nie nalewać płynów gorętszych niż 88˚C 
bezpośrednio do pojemników Cambro.

* �Wszystkie pojemniki Camtainers i Ultra Camtainers można przekształcić na 
pojemniki do zup za pomocą trwałej wkładki nylonowej, nr części 47219.

UC1000
Wym. zewn.: 52 x 41,5 x 65,5 cm
Pojemność: 39,7 L
Kubki 210 mL: 192
Ciężar: 13,24 kg
Wózek: CD300, CD300H, CD300HB

UC500
Wym. zewn.: 42,5 x 30 x 68 cm
Pojemność: 19,9 L
Kubki 210 mL: 94
Ciężar: 8,55 kg
Wózek: CD100, CD100H, CD100HB

UC250
Wym. zewn.: 42,5 x 30 x 50 cm
Pojemność: 10,4 L
Kubki 210 mL: 50
Ciężar: 6,85 kg
Wózek: CD100, CD100H, CD100HB

250LCD
Wym. zewn.: 42 x 23 x 47 cm
Pojemność: 9,4 L
Kubki 210 mL: 45
Ciężar: 5,8 kg
Wózek: CD100, CD100H, CD100HB

350LCD
Model bez kraniku  
do serwowania zup.
Wym. zewn.: 42 x 23 x 47 cm
Pojemność: 12,7 L
Kubki 210 mL: 60
Ciężar: 6 kg
Wózek: CD100, CD100H, CD100HB

500LCD
Wym. zewn.: 42 x 23 x 62 cm
Pojemność: 18 L
Kubki 210 mL: 85
Ciężar: 7,3 kg
Wózek: CD100, CD100H, CD100HB

Więcej rozmiarów i wzorów można zobaczyć w katalogu  
Cambro na stronie www.cambro.com

Temperatura	 1 godz.	 2 godz.	 3 godz.	 4 godz. 
początkowa

Zimne

Gorące

Ultra Camtainers®*
Nowoczesna konstrukcja z dwoma szerokimi klamrami z 
nylonu, które łatwo się otwierają i zamykają.

Oryginalność Camtainers®*
Stosowane przez wiele firm cateringowych. Do wyboru 
są cztery wielkości termosów na napoje. Cztery mocne 
klamry plastikowe łatwo się otwierają i zamykają i nigdy 
nie rdzewieją.

Specyfikacje termosów

Kolory na składzie UC250, UC500: (401), (191).
Kolory na składzie UC1000: (401).

Kolory na składzie 250LCD, 350LCD, 500LCD: (157), (401).
Kolory na składzie 100LCD: (401).

1000LCD
Wym. zewn.: 53 x 41,5 x 63 cm
Pojemność: 44,5 L
Kubki 210 mL: 214
Ciężar: 5,72 kg
Wózek: CD300, CD300H, CD300HB

100LCD
Wym. zewn.: 29 x 26,5 x 44 cm
Pojemność: 3,8 L
Kubki 210 mL: 27
Ciężar: 5,3 kg
Wózek: CD1420
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Temperatura	 1 godz.	 2 godz.	 3 godz.	 4 godz. 
początkowa

Zimne

Gorące

Seria S
Trwała konstrukcja z polipropylenu,  
z wbudowaną uszczelką i szerokimi  
klamrami z nylonu. Nowoczesny wygląd  
i doskonałe właściwości termoizolacyjne  
po przystępnej cenie.

Camdolly® CD160 dla UPCS
Wym. zewn.: 62 x 42 x 26,5 cm
Pojemność: 136 kg

Termosy Camcarriers® ładowane od góry 
do transportu pojemników Gastronorm

Izolowany pojemnik na Pieczywo

BK60406*
Wym. zewn.: 76,5 x 57 x 82 cm
Wym. wewn.: 42 x 63,5 x 67,5 cm
Liczba prowadnic: 7
Odległość pomiędzy prowadnicami: 8,7 cm
Ciężar: 23 kg
Wózek: CD300
Akcesoria: �CP6040  

(euktektyczny wkład chłodzący)
* �Sprzedawane z wkładem chłodzącym CP6040.

UPCS140
Wym. zewn.: 64 x 43,5 x 22 cm
Pojemność: 1 GN 1/1-10 cm / 13,0 L
Ciężar: 7,91 kg
Wózek: CD160

UPCS160
Wym. zewn.: 64 x 43,5 x 26 cm
Pojemność: 1 GN 1/1-15 cm / 19,5 L
Ciężar: 8,6 kg
Wózek: CD160

UPCS180
Wym. zewn.: 64 x 43,5 x 30,5 cm
Pojemność: 1 GN 1/1-20 cm /25,6 L
Ciężar: 8,88 kg
Wózek: CD160

Zaprojektowany dla branży 
piekarniczej, która używa chłodnych 
blach o rozmiarach: 60 x 40 cm. 
Idealne do transportu produktów w 
bezpiecznej, chłodnej temperaturze 
do innych lokalizacji, bądź 
zewnętrznej dystrybucji.

Tabela Pojemności

Kolor na składzie UPCS180: (480).

Głębokość: 20 cm 15 cm 10 cm 6,5 cm
Pojemność: 25,6 L 19,5 L 13 L 8,5 L
Porcje: 108 82 55 36

Więcej rozmiarów i wzorów można zobaczyć w katalogu Cambro na stronie www.cambro.com
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Top Loaders

3 x 2 1/2 in

4 x 2 1/2 in

6 x 2 1/2 in

2 x 4 in

3 x 4 in

4 x4 in

1 x 6 in

2 x 6 in

3 x 6 in

1 x 8 in

1 x 8 in & 1 x 2 1/2 in

2 x 8 in

Front Loaders

Front Loaders

Top Loaders

3 x 2 1/2 in

4 x 2 1/2 in

6 x 2 1/2 in

2 x 4 in

3 x 4 in

4 x4 in

1 x 6 in

2 x 6 in

3 x 6 in

1 x 8 in

1 x 8 in & 1 x 2 1/2 in

2 x 8 in

Front Loaders

Front Loaders

sheet pan

UPC300

1318CC

CD300

87,8˚C	 85,6˚C	 84,5˚C	 82,8˚C	 81,7˚C

1,05˚C	 1,2˚C	 1,5˚C	 1,8˚C	 2,1˚C

UPC300/1318CC

KOD UPC300 1318CC

WYM. D x S x W 
(CM)

43,2 x 65,4 x 56,8 43,2 x 65,4 x 56,8

KOLOR NA 
SKŁADZIE

Niebieski łupkowy  
(401) 

—

Ilość w opakowaniu: 1

Camchiller®, ThermoBarrier® & Camwarmer®

Wózek CD300 dla UPC300 i 1318CC
Wym. zewn.: 49 x 65 x 26,5 cm
Pojemność: 159 kg

Izolowane pojemniki – UPC300 i 1318CC 
•	 �UPC300 Holds (3) 10 cm deep GN food pans. 
•	 �UPC300 mieści (3) pojemniki GN na żywność o 

głębokości 10 cm. 
•	 �Całkowicie demontowalne, bezuszczelkowe drzwiczki 

ułatwiające czyszczenie. 
•	 �Drzwi otwierają się w zakresie do 270˚ 
•	 �Pole etykietowe na drzwiczkach na identyfikatory 

produktów i trasy 
•	 �Utrzymuje żywność w bezpiecznych temperaturach 

przez ponad 4 godziny. 

UPC300 Ultra Camcarriers® i 1318CC do 
transportu pojemników na żywność Gastronorm

UPC300/ 
1318CC 
Kolory

Tabela pojemności blach piekarskich: 1318CC

Tabela pojemności pojemników na żywność: 
UPC300/1318CC

4 x 6,5 cm 
34 L

3 x 10 cm
39 L

1 x 20 cm 
1 x 6,5 cm

34,1 L

2 x 15 cm
39 L

Temperatura	 1 godz.	 2 godz.	 3 godz.	 4 godz. 
początkowa

Zimne

Gorące

KOD CP3253 UPC300DIV HP3253

WYMIARY D x S x W (CM) 53 x 32,5 x 3 54 x 33 x 2,5 53 x 32,5 x 3
KOLORY NA SKŁADZIE Lodowy błękit  (443) Ciemnoszary (615) Ognista Czerwień (444)
Ilość w opakowaniu: 1

Więcej rozmiarów i wzorów można zobaczyć w katalogu Cambro na stronie www.cambro.com

8 x GN 1/1 rozmiar
pan arkuszowy



401

480

131

401

191

131

110

157

87,8˚C	 85,6˚C	 84,5˚C	 82,8˚C	 81,7˚C

1,05˚C	 1,2˚C	 1,5˚C	 1,8˚C	 2,1˚CTop Loaders

3 x 2 1/2 in

4 x 2 1/2 in

6 x 2 1/2 in

2 x 4 in

3 x 4 in

4 x4 in

1 x 6 in

2 x 6 in

3 x 6 in

1 x 8 in

1 x 8 in & 1 x 2 1/2 in

2 x 8 in

Front Loaders

Front Loaders

6 x 6,5 cm 
51 L

4 x 10 cm
52 L

3 x 15 cm
58,5 L

2 x 20 cm
51,2 L

131

110

401

UPCS400

UPC400

CD400

UPC400 / UPCS400

Więcej rozmiarów i wzorów można zobaczyć w katalogu Cambro na stronie www.cambro.com

Temperatura	  1 godz.	 2 godz.	 3 godz.	 4 godz. 
początkowa

Zimne

Gorące

KOD CP3253 400DIV HP3253

WYMIARY D x S x W (CM) 53 x 32,5 x 3 54 x 33 x 2,5 53 x 32,5 x 3
KOLORY NA SKŁADZIE Lodowy błękit  (443) Szary (180) Ognista Czerwień (444)
Ilość w opakowaniu: 1

KOD UPCS400 UPC400

WYMIARY D x S x W
(CM)

46 x 63,5 x 63 46 x 63,3 x 62

KOLORY NA 
SKŁADZIE

Szary cętkowany 
(480), Szaro-
niebieski (401)

Szaro-niebieski  
(401)

Ilość w opakowaniu: 1

Camchiller®, ThermoBarrier® i Camwarmer®

UPCS400 można ustawiać jedne na drugich. Pasują do  
wózków Camdolly CD400, albo można zamontować 
dodatkowe kółka dla łatwiejszego transportu naziemnego.

Wózek CD400 dla UPCS400 i UPC400
Wym. zewn.: 71 x 53 x 23 cm
Pojemność: 136 kg

Tabela Pojemności: 
UPCS400/UPC400

Izolowane Termosy – UPCS400 i UPC400
•	 �Lepsza wydajność: oba modele utrzymują posiłki gorące, 

bądź zimne przez 4 godziny lub dłużej bez podłączenia 
do prądu.

•	 �Izolacja z pianki poliuretanowej pozwala na 
utrzymywnie odpowiedniej temperatury i pozostaje 
chłodna w dotyku, w porównaniu do gorących, 
metalowych szafek grzewczych.

•	 �Solidna konstrukcja nie będzie się nigdy wyginać, 
rdzewieć, odpryskiwać, czy pękać.

•	 �Drzwi otwierają się na szerokość 270 ,̊ co pozwala na 
łatwy załadunek i rozładunek pojemników.

•	 �Produkty te można układać w sterty i można je 
przewozić na wózkach.

Termosy UPCS400 i UPC400 Ultra Pan Camcarriers® 
do transportu pojemników Gastronorm

UPC400 
Kolory

UPCS400 
Kolory

Kolor na składzie CD400: (401).



Top Loaders

3 x 2 1/2 in

4 x 2 1/2 in

6 x 2 1/2 in

2 x 4 in

3 x 4 in

4 x4 in

1 x 6 in

2 x 6 in

3 x 6 in

1 x 8 in

1 x 8 in & 1 x 2 1/2 in

2 x 8 in

Front Loaders

Front Loaders

6 x 6,5 cm 
51 L

4 x 10 cm
52 L

3 x 15 cm
58,5 L

2 x 20 cm
51,2 L

4 x 6,5 cm 
34 L

3 x 10 cm
39 L

2 x 15 cm
39 L

6,5 + 20 cm
34,1 L

Top Loaders

3 x 2 1/2 in

4 x 2 1/2 in

6 x 2 1/2 in

2 x 4 in

3 x 4 in

4 x4 in

1 x 6 in

2 x 6 in

3 x 6 in

1 x 8 in

1 x 8 in & 1 x 2 1/2 in

2 x 8 in

Front Loaders

Front Loaders UPC1200UPC600

UPC800	 87,7˚C	 85,5˚C	 84,2˚C	 82,9˚C	 81,7˚C
UPC1600	 87,1˚C	 85,9˚C	 85,1˚C	 84,3˚C	 83,7˚C

UPC800	 0,3˚C	 0,8˚C	 0,9˚C	 1,2˚C	 1,4˚C
UPC1600	 0,6˚C	 1˚C	 1,2˚C	 1,5˚C	 1,5˚C

401186

192158

191194

131519

110157

402

UPC1600UPC800

Więcej rozmiarów i wzorów można zobaczyć w katalogu Cambro na stronie www.cambro.com

KOD 300DIV* 400DIV 1200DIV* 1600DIV* CP3253 HP3253

PASUJE DO UPC600 UPC800 UPC1200 UPC1600 UPC800 
UPC1200 
UPC1600

UPC600 
UPC800

OPIS Thermo 
Barrier

Thermo 
Barrier

Thermo 
Barrier

Thermo 
Barrier

Camchiller Camwarmer

ILOŚĆ NA 
PRZEGRÓDKĘĘ

1 1 2 2 2 2

WYM. D X S X W
(CM)

53 x 33 x 2,5 54 x 33 x 2,5 53 x 33,5 x 3,5 53 x 33,5 x 3,8 53 x 32,5 x 3 53 x 32,5 x 3

IL. W OP. 1 2 2 2 1 1
KOLORY W 
MAGAZYNIE

Beżowo  
kawowy  
(157)*

Szary  
(180)

Ciemno  
brązowy  
(131)*

Niebieski 
łupkowy  
(401)*

Lodowy 
błękit  
(443)

Ognista 
Czerwień 
(444)

*Przedmiot niemagazynowany.

ThermoBarrier®, Camchiller® i Camwarmer® 

UPC1600
Wym. zewn.: 71,5 x 82 x 135 cm
Wym. wewn. komory: 53,5 x 66,5 x 53,5 cm
Ciężar: 59 kg
Akcesoria: 1600DIV, CP1220

UPC800
Wym. zewn.: 52 x 69 x 137 cm
Wym. wewn. komory: 33 x 54,5 x 48,5 cm
Ciężar: 39,01 kg
Akcesoria: 400DIV, CP1220, 1210PW

Tabela Pojemności: 
UPC800 (x 2), UPC1600 (x 4)

Tabela Pojemności: 
UPC600 (x2), UPC1200 (x4)

Ultra Camcarts  
do transportu pojemników
Solidne i niezawodne termosy na  
potrawy z wbudowanymi kółkami.

Ultra Camcarts® 
do transportu pojemników GN

UPC1200
Wym. zewn.: 72,5 x 82 x 116 cm
Wym. wewn. komory: 54 x 66,5 x 34,5 cm
Ciężar: 49,29 kg
Akcesoria: 1200DIV, CP1220

UPC600
Wym. zewn.: 52 x 69 x 114,5 cm
Wym. wewn. komory: 34 x 54 x 35,5 cm
Ciężar: 32,48 kg
Akcesoria: 300DIV, CP1220, 1210PW

Kolor na składzie UPC800: (192), (194), (401).
Kolor na składzie UPC600, UPC1200: (401).
Kolor na składzie UPC1600:  (194), (401).

Temperatura	 1 godz.	 2 godz.	 3 godz.	 4 godz. 
początkowa

Zimne

Gorące



401

192

191

131

110

UPCH4002

CD400

UPCH4002	 87,8˚C	 82,8˚C	 81,7˚C	 80˚C	 78,9˚C
UPCH8002	 87,8˚C	 83,9˚C	 82,8˚C	 81,1˚C	 80˚C
UPCH16002	 87,8˚C	 83,9˚C	 82,8˚C	 81,1˚C	 80˚CTop Loaders

3 x 2 1/2 in

4 x 2 1/2 in

6 x 2 1/2 in

2 x 4 in

3 x 4 in

4 x4 in

1 x 6 in

2 x 6 in

3 x 6 in

1 x 8 in

1 x 8 in & 1 x 2 1/2 in

2 x 8 in

Front Loaders

Front Loaders

6 x 6,5 cm 
51 L

4 x 10 cm
52 L

3 x 15 cm
58,5 L

2 x 20 cm
51,2 L

UPCH16002

Wykres pojemności:  
UPCH4002, UPCH(T)8002 (x2), UPCH16002 (x4)

Ultra Pan Carriers® i Ultra Camcart®  
Serii H do transportu pojemników GN

UPCH8002 / UPCHT8002
Wym. zewn.: 52 x 69 x 137,2 cm
Wym. wewn. komory: 33 x 54,5 x 48,5 cm
Napięcie: 220
Moc: 265
Ciężar: 43,36 kg

UPCH16002
Wym. zewn.: 73 x 84,7 x 137,5 cm
Wym. wewn. komory: 53,5 x 66,5 x 53,5 cm
Napięcie: 220
Moc: 506
Ciężar: 67,13 kg

Gruba izolacja z pianki utrzymuje temperaturę  
przez wiele godzin po odłączeniu zasilania.

Więcej rozmiarów i wzorów można zobaczyć w katalogu Cambro na stronie www.cambro.com

Temperatura	  1 godz.	 2 godz.	 3 godz.	 4 godz. 
początkowa

Utrzymanie ciepła bez podłączenia prądu

UPCH4002
Wym. zewn.: 46 x 67 x 63 cm
Wym. wewn. komory: 33,5 x 53,3 x 48,6 cm
Napięcie: 220
Moc: 265
Ciężar: 20,45 kg
Wózek: CD400

Temperatura jako funkcja czasu

Potrawy gorące Przeciętna temperatura 
wewnątrz szafki

65˚ do 74˚C

Czas nagrzewania Od temp. otoczenia do 
gorącej.

45 minuty

Dogrzewanie Powrót do wysokiej temp. 
po otwarciu drzwi na 30 
sekund.

3 minuty

Czas transportu* Czas po podgrzaniu,  
gdy szafkę można 
wyłączyć aż wystygnie 
do 65˚C.

4 godziny +

* �Na podst. testów czterech dużych H-Pans® gł. 10 cm 
wypełnionych wodą o temperatura 87,7˚C.

Termosy grzewcze UPCH zużywają 
znacznie mniej energii elektrycznej niż 
inne tego typu urządzenia metalowe.

UPCH8002 
Góra i dół drzwi  
są ogrzewane. UPCHT8002 

Górna część drzwi jest ogrzewana.  
Dół drzwi nie jest ogrzewany .

Ultra Pan Carriers i Camcart serii H
Termosy elektryczne, doskonałe gdy trzeba często otwierać 
i zamykać drzwiczki, przedłużają okres przetrzymywania 
gorących potraw i zapewniają ich bezpieczeństwo.

Kolor na składzie UPCH4002, UPCH8002, 
UPCHT8002, UPCH16002: (401).



Pro Cart Ultra™

Pro Cart Ultra
Przechowywanie gorące i/lub zimne w tym samym wózku. 
•	 �Wózek o dużej pojemności ma pojemniki na żywność GN, tace 

na blachę piekarską 60 x 40 cm, tace i pojemniki na pizzę w 
dwóch oddzielnych, termoizolowanych szafkach.

•	 �Dostosuj wózek do własnych potrzeb, wybierając aktywne 
gorące, aktywne zimne lub pasywne przechowywanie 
w każdej szafce. 

•	 �Każdy energooszczędny, aktywny moduł pobiera mniej 
niż 5 amperów. 

•	 �Moduły aktywne również sprzedawane są oddzielnie, 
umożliwiając szybkie dostosowanie do zmian menu lub 
warunków roboczych. 

•	 �Moduły aktywne również sprzedawane są oddzielnie, 
umożliwiając szybkie dostosowanie do zmian menu lub 
warunków roboczych. 

•	 �Nawet bez elektryczności, ten wózek może utrzymywać 
bezpieczne temperatury przez ponad 4 godziny. 

•	 Dostępne na 220V. 

ELEKTRYCZNY GORĄCO
Zapewnia bezpieczeństwo żywności 
w temperaturach od 65,5˚ do 
74˚C, zapewniając dogodne, 
zaprogramowane, delikatne, 
niepromieniujące podgrzewanie.

ELEKTRYCZNY ZIMNO
Cyfrowy regulator umożliwia 
ustawienie niskich temperatur w 
zakresie od 0,3˚ do 4,4˚C.

KOD OPIS CIĘŻAR (kg) 
Obie komory nieelektryczne/pasywne

PCUPP Nieelektryczne/pasywne 103
Obie Komory Gorące

*PCUHH2 Górna komora – gorąca, dolna – gorąca 114,2
Obie komory zimne

*PCUCC2 Górna komora – zimna, dolna – zimna 119
Gorąca i Zimna

*PCUHC2 Górna komora – gorąca, dolna – zimna 116
*PCUCH2 Górna komora – zimna, dolna – gorąca 116
Pasywna i gorąca lub zimna

*PCUPH2 Górna komora – pasywne, dolna – gorąca 108,7
*PCUPC2 Górna komora – pasywne, dolna – zimna 111
Ilość w opakowaniu: 1  �Kolor: Grafitowy (615). 
W standardowym zestawie prowadnic: 8 par prowadnic uniwersalnych ze stali nierdzewnej w każdej komorze. 
�Standardowe kółka nastawne: Standardowe wysokoodporne kółka 15 x 5 cm z hamulcem z przodu, sztywno mocowane z tyłu.
Opcje: Na specjalne zamówienie dostępny jest Pakiet Bezpieczeństwa (S).  
Wymiary zewnętrzne (Zimna): 71,1 x 92,7 x 167,6 cm
Wymiary zewnętrzne (Gorąca i Pasywna): 71,1 x 90,8 x 167,6 cm
Wymiary komory (Zimna): 53,7 x 66,7 x 64,8 cm
Wymiary komory (Gorąca i Pasywna): 53,7 x 68,6 x 64,8 cm
* Symbol cyfrowy zmienny w zależności od wymaganej wtyczki. Skontaktuj się z przedstawicielem obsługi klienta.

Czas nagrzewania: 45 minut  
Czas odzysku: 3 minuty  
po otwarciu drzwi przez 30 sekund.

Cykle utrzymania wysokiej 
temperatury od 65,5 do 74˚C.

Czas schładzania: 90 minut do 4,4˚C. 
(Testowano w temperaturze otoczenia 
23˚C) Czas odzysku: 10 minut po 
otwarciu drzwi przez 30 sekund.

Przywracanie chłodzenia do 0,3˚C, 
regulowane wzwyż do 4,4˚C. 

IZOLACJA  
Poliuretanowa izolacja bez związków CFC obejmująca 
całe urządzenie i drzwiczki zapewnia maksymalny obieg 
ciepła i chłodu przez co najmniej 4 godziny.



I06
17

09

www.cambro.com

L I T X 1 7 I N T R P O L
© Copyright Cambro Manufacturing Company. Printed in the U.S.A.

Wskazówki długotrwałego  
bezpiecznego użytkowania
•	 Wewnątrz termosów Cambro nie stosować paliw turystycznych w puszkach ani w kostkach.
•	 �Przed umieszczaniem w termosie Cambro lub postawieniem na powierzchni termosu 

pojemników metalowych należy je zawsze schłodzić przez 30-60 sekund do 121˚C.
•	 �Nie wlewać wrzątku o temperaturze powyżej 88˚C bezpośrednio do termosów Cambro.
•	 �Nie narażać produktów na bezpośrednie źródła ciepła, takie jak gorący piec lub rożen.
•	 �Nie wolno używać wózków z uszkodzonymi kółkami.

Czyszczenie tradycyjnych transporterów 
termoizolacyjnych
•	 ��Zdjąć i umyć pokrywki, kapturki odpowietrzające, 

uszczelki i kraniki. Uszczelki włożyć do gorących mydlin, 
przetrzeć miękką ściereczką lub szczotką, opłukać w 
gorącej wodzie i wysuszyć miękką, suchą tkaniną.

•	 �W miarę możności wymontować drzwiczki i umyć 
zawiasy i trzpienie.

•	 �Umyć miękką szmatką lub szczoteczką w łagodnym 
komercyjnym detergencie. Zaleca się stosować roztwory 
odkażające. Nie używać wiórków stalowych, zmywaków 
drucianych i płynów zawierających amoniak lub 
wybielaczy.

•	 Opłukać czystą gorącą wodą.

Czyszczenie linii Cam GoBox® 
•	 �Czyścić miękką szmatką lub szczotką i łagodnym 

detergentem, do nabycia w handlu. Zalecane są 
roztwory odkażające. Nie używać wełny stalowiórowej, 
druciaków, szczotek ani środków czyszczących 
zawierających amoniak lub wybielaczy.

•	 �Cam GoBox można rownież bezpiecznie myć w 
zmywarce do naczyń.

Wskazówki
Zaleca się okresowe gruntowne czyszczenie i inspekcję 
drzwiczek, uszczelek, kraników, klamer i zawiasów. 
Sprawdzać, czy są w dobrym stanie i wymieniać  
w razie potrzeby.

Suszenie i przechowywanie
•	 �Jeśli to możliwe, osuszyć powietrzem, albo wytrzeć 

starannie suchą, czystą, miękką tkaniną.

•	 �Przechowywać z uchylonymi pokrywkami i drzwiczkami. 

Trudno usuwalne zapachy i plamy
•	 �Aby usunąć zalegające zapachy i plamy po kawie i  

innych produktach o silnym zapachu, namoczyć w 
roztworze przeciw zapachowym lub odkażającym.

•	 �Skuteczny jest również roztwór z 1 łyżki stołowej  
sody oczyszczanej na litr gorącej wody z kranu lub  
1 część soku z cytryny lub białego octu na 4 części 
gorącej wody.

•	 Wypłukać starannie w gorącej wodzie i osuszyć.

Konserwacja

CAMBRO EUROPEAN LOGISTICS
TELEFON: (49) 7022 90 100 0
FAKS: (49) 7022 90100 19
cambropoland@cambro.com

CAMBRO U.S.A.
TELEFON: 1(714) 848-1555
FAKS: 1(714) 230-4375
international@cambro.com


