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GiRiS

StoreSafe” programi, isletmecilerin gida giivenligi ile ilgili kilavuz ilkeleri yerine
getirmelerine yardimci olan Cambro iiriinlerini sunmak iizere hazirlanmistir. StoreSafe, yer
degistirmeyi, kirlenme nedenlerini azaltan ve temizlenmesi kolay olan, dolayisiyla da gida
servis isletmecilerinin HACCP uyumlu bir mutfagi yonetmelerine yardimai olan riinlerle eg

anlamli bir hale gelmistir. Bu kilavuzda anlatilan irtinler, gida giivenligi icin en biyik i

tehdidin kontrol edilmesine yardima olacaktir:

« Zaman ve Isinin Kotii Etkileri
« Kontaminasyon

« Kisisel Hijyenin Koti Olmasi

Tiim Cambro iriinleri, yer degistirme islemlerini en aza indirmek ve zaman kazanmak
amaayla, gidalardan kaynaklanan hastalik riskini azaltmak tizere tasarlanmistir. Cambro,
varolan ve yenilik¢i yeni driinlerin kullaniimasiyla, isletmecilerin giivenli gidalar sunmasina

yardima olmak agisindan gida servisi endistrisinde lider olmaya devam etmektedir.



Mal Kabul

ICINDEKILER TABLOSU

(amshelving® ve Camshelving Element Serisi

Depolama

Hazirlama ve Pisirme

Servis

Tutma ve Tagima

Temizleme ve Steril Hale Getirme

Kontrol Listeleri
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Cambro, gida servisi
isletmecilerine HACCP
ilkelerine uymalarninda

yardima olmaya kararlidir.
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EcoSafe

Cambro, diinya
kaynaklanini dikkatli
kullanmak i¢in Gnemli
adimlar atmaktadir.
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MAL KABUL

@Gida giivenligi, mal kabul yerinde baglar. Teslim
edilen iiriinleri hemen kontrol ederek kirlenmeye,
Istya ve zamanin kotii etkisine kargi onlemler
alin. Yiyecekleri mal gonderim kutularindan
¢ikarin ve kolay bozulan yiyecekleri soguk
saklama alanlarina hizli bir gekilde aktarin. Bu,
hem gida kalitesini korur, hem de bakterilerin ve
bdceklerin mutfakta bulunan mal génderiminde
kullanilan kaplarin altina girmelerini engeller.

EN iYi UYGULAMALAR

Giivenli isilar ve kabul edilebilir bir
gida kalitesini saglamak icin iiriinleri
dikkatli bir sekilde denetleyin.

Gidalar icin giivenli olan isinin
saglanmasi icin, kolay bozulan
yiyecekleri bosaltma isleminden
sonraki 15 dakika icinde uygun
olan sekilde depolayin.

Uriinii karton kutulardan
kapaklari olan steril gida
depolama kutularina aktarin.

Karsilikli kontaminasyonu engellemek
i¢in tiim iiriinlerin iizerinin kapal
olmasini ve yerin en az 15,3 cm
iizerinde depolanmasini saglayin.

KD Servis Arabalari ve Pratik Arabalar
Yiyecegi mal alim yerinden sogutuculara ve
donduruculara hizli bir sekilde tasiyin.

® Arabalar, saglam ve dayaniklidir.

® Polipropilen raflarin temizlenmesi kolaydir
ve paslanmaz veya asinmaz.

TEHLIKELER

Karsilikli Kontaminasyon:

Meyve ve sebze, yumurta veya et iceren mukavva
kutular, genellikle 6limciil bakteriler, kiiflerle
ve/veya mutfakta temas edilen her noktayi
karsilikli olarak kirletebilen bocekler nedeniyle
kirlenmektedir.

Zaman ve Isinin Kotii Etkisi:

Uriinleri, gidalardan kaynaklanan hastaliklara
neden olabilen zararli bakterilerin iremesini
engellemek amaciyla, 15 dakika icinde
sogutuculara ve donduruculara koyun.

Dunnage Depolama Paletleri

Denetimleri kolaylastirmak icin kutulan dunnage
paletler iizerine yerlestirin.

o {riinii yerden 30,5 cm yukanda giivenli, tozdan ve
hasarattan uzak tutar. Bu, HACCP kilavuz ilkelerinde
belirtilen yiiksekligin iki katidir.

Servis Arabalan

Gok amach servis arabalar,
dayanikl ve giivenilirdir.

® (evirmesi kolaydir, temizlenmesi kolaydir
ve pasa karsi dayaniklidir.



ColanderKits™

Taze meyve ve sebze, balik, et ve kiimes
hayvanlarinin etini ColanderKits'e aktarin.

® Swilar ve sular, dogrudan gida kutusunun icine damlar.

® Alanin genig olmasl, yiyecedin sivilarin icinde
kalmamasini saglar.

® Elle tasimayi azaltirken, yiyecegi giivenli bir
sekilde depolar.

SlidingLid™ (siirgiilii kapak)
ile Camwear® Gida Kutusu

Toptan yiyecekleri, mukavva kutulardan
gida kutularina aktarin.

® Kapak, kutu icindekilere erigimi
kolaylastirmak icin geriye dogru kayar elle
tasimay en az diizeye indirir.

® Kapak gikarildiktan sonra olasi olarak tozlu
veya kirletilmis yiizeye koyulmadigindan,
karsilikl bulasmaya neden olacak bir noktayla
temas ortadan kaldirr.
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Camcrisper®

Yikanmamig toptan meyve ve sebzeleri, kullanima
hazir olana kadar Camrispers icine koyun.

® Hizli bir sekilde depolamak i¢in Camcrispers'i

dogrudan mal alim yerinden sogutuculara gotiiriin.

® Meyve ve sebzeleri yikayip durulayarak kolay ve
giivenli bir sekilde hazirlayin.

Red Camwear® Gida Kutulari
Cig eti depolamak i¢in kullanin.

« Kirmizi rengi, iceride hangi iiriiniin oldugunu agikca
belirtir, diger driinlerin kirletilmesi riskini azaltir.
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TEHLIKELER

Karsilikli Kontaminasyon:

Raflar lizerinde kalan toz, yag ve yiyeceklerden
dokiilenler icinde zararl bakteriler olabilir, bu

da saklanan yiyecekleri riske atar. Pasl raflarin
temizlenmesi imkansizdir ve tehlikeli mikroplar icin
bir ireme yeri haline gelir, béyle bir durum gida
kalitesini tehlikeye atar.

Raf Sistemi

Yiyeceklerin giivenligini saglamada, temizlenmesi
kolay, passiz raf sistemi ilk savunma seklidir.

Pasli ve kirli raflar, saglik bakanlgr igin

bir kirmizi bayraktir, ve HACCP ile uyumlu
olmayan bir mutfaga isaret eder. Camshelving,
kesinlikle pazardaki en hijyenik raftir.

GLEIGUNGD

ANTIMICROBIAL SHELF PLATES

Kiif, mantar ve bakterilerin olusmasini
engelleyen bir giimiis-iyon teknolojisidir.
Camguard, rafin plaka malzemesi
icindedir, bu nedenle hicbir zaman
soyulmaz, yikamayla gitmez veya
asinmaz. Siirekli olarak zararli bakterilerin
biiyiimesini engellemek icin caligir.

EN iYI UYGULAMALAR

® Bakterilerin biiyiimesini ve depolanan
iiriinleri kirletmesini engellemek
icin raflari temiz tutun.

® Raflar iizerine ve altina
dokiilenleri hemen silin.

® Pas tutmayan ve asinmaya karsi
dayanikli olan oda depolarda ve
dondurucularda raf kullanin.

e (riinleri, bacekler ve kirli zeminlerin
neden olabilecegi kirletmeden
korumak icin yerin en az 15,3 cm
iizerindeki bir diizeyde depolayin.

e Et, halik, siit iiriinleri ve
meyve ile sebzeler igin ayri
depo béliimleri belirleyin.




URUN ¢OZUMLERI

Temizlenmesi Kolaydir

® Raf plakalarinin ¢ikarilmasi ve bulagik makinesine
yerlestirilmesi kolaydir.

® Dokiilenler silinerek hizli bir sekilde temizlenir,
boylelikle karsilikli kontaminasyon riski azaltilir.

. (amshelving

’Q/ Camshelving

Element Serisi

£

Saglam ve Dayanikh

® |zgaralar ve direkler icindeki i celik yapi,
yiikii tagtyan parcalar Camshelving'in saglam,
dayanikli ve sabit olmasini saglar.

® Kalin, polipropilen dis tabakanin parcalan
dokiilmez, kinlmaz veya aginmaz.

Kimlik Etiketleri

Depolanan mallari hizli
bir sekilde belirler ve
kargilikl kontaminasyon
riskini azaltir.
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COMPONENTS

HACCP|

Pas Tutmaz

® (amshelving, kaynaksizdir ve dis etkiye
actk olan metal bir kismi yoktur, bu nedenle
paslanacak veya aginacak bir yeri yoktur.

® -38°Cdereceye kadar giivenlidir, bu durum da
dondurucular, oda depolar veya islak ortamlar
icin ideal olan bir raf sistemi haline getirir.

® |zgaralar ve direkler icin pasa ve
asinmaya kars1 dmiir boyu garanti.

(Camshelving

' d
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Camshelving
Element Serisi

i

Montaji ve Ayarlamasi Kolaydir

® Raflar, biitiin Ginite parcalara aynlmadan 10 cm’lik
artislarla ayarlanabilir.

® Bu da menii degisikliklerinin hizli bir gekilde
yapilabilmesini saglar.

;" Hareketli Uniteler

Raflanin etrafindaki zeminler
| ve duvarlarin tam olarak

—
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DEPOLAMA

Uygun olmayan sekilde depolanan gidalar,

kargilikli kontaminasyona ve kalitede bozulmaya

maruz kalir. HACCP ile uyumlu bir depolama

sistemini uygulamak icin asagidakiler gereklidir:

® (idalarin depolama sirasinda uygun sekilde devrini
sadlamak icin ilk Giren ilk Cikar (FIFO) stok yontemi.

® Elile temasin en az diizeye indirilmesi amaciyla menii
iceriginin kolay bir sekilde belirlenmesi.

® icerigin iizerinin tamamen kapatilmasi, karsilikli
kontaminasyon riskini azaltir.

EN JYi UYGULAMALAR

e Ele almayi en az diizeye indirmek
ve kirletme riskini azaltmak icin
iiriinii sikica kapanan kapaklari olan
temiz kaplar icinde depolayin.

e Karsilikli kontaminasyonu engellemek
icin ¢ig ve pismis iiriinlerin tiimiinii
ayn yerlerde tutun. Kaplarin
icindekileri sicramalardan ve
kirleticilerden korumak icin plastik
strec yerine kapaklarla kapatin.

e Tiim gida depolama kaplarini
eriyebilen etiketler kullanarak
kapatin, etiketleyin ve tarihini yazin.

Bu, yapiskan artig iizerinde zararh
bakterilerin olusma riskini azaltir.

e Yiyeceklerin devrini, en eski
yiyecegin ilk olarak kullaniimasini
saglamak amaayla, ilk Giren ilk
Cikar (FIFO) yontemine gore yapin.

Camwear® Gida Kutulan

Toptan yiyecekleri, olasi olarak kirlenmis olan
mal gonderim kutularinda depolamayin.

ColanderKits™
Tam bir gida giivenligi sistemi.
® (ig etleri, buzlu baliklar veya toptan

meyve ve sebzeleri, yenmeye hazir
yiyeceklerden uzak bir yerde depolayin.

® Hizli ve kolay bir sekilde bosaltilabilmesi icin sular
ve sivilar agagidaki gida kutusunun icine damlar.

TEHLIKELER

Karsilikl Kontaminasyon:

Atk depolama kaplarinin iindekiler diger
yiyeceklerin ve zararli kirleticilerin etkisine
maruz kalir. Maskeleme bantlarinin yapigkan
artiklari ve depolama kaplari iizerindeki erimez
etiketler zararli bakterileri barindirabilir.

St\ore?a?é”

Kuru Gida Arabalar
Un ve tahil gibi kuru toptan malzemeleri depolayin.

® Biceklerin girmesini engellerken, diger taraftan
tazeligi saglar ve kiiflenmeyi azaltir.

o Seffaf arkaya kaydirmali kapak
ele almayi azaltir; kolay erigimi
ve icerik belirlemeyi saglar.

StoreSafe® Etiketler

® Etiket ve yapiskanlar, 30 saniyeden E
daha kisa bir siire icinde tamamen erir.

® Sicak ve soguk su altina tutulabilir ve
bulagik makinesine koyulabilir.
Tiim su yollari ve bosaltim
sistemleri iin giivenlidir.

® Bakteriler iin Gireme zemini
olabilecek yapiskan
artik birakmaz.
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URUN COZUMLERI
Camwear® Polikarbon
Gida Kiivetleri
® Hazirlanmig yiyecekleri sogutmak icin
derin olmayan kiivetleri kullanin. Uriin,
giivenliisilara ulastiktan sonra, kabin

icindekileri korumak icin sikica oturan
kapaklarla kapatin ve ele almayi azaltin.

Camwear® Polikarbon

Yiyecekle tepkimeye girmez;
olasi olarak tehlikeli olan
kimyasal veya asitli tepkimeyi en
az diizeye indirir.

-40°Cile +99°C arasindaki
isilara kargi dayanikidir.

Temizlenmesi kolaydir
ve bulagik makinesine
yikanabilinir.

, Seffaf, kesinlikle kirilmaz polikarbon,
kabin icindekileri belirli bir uzakliktan
gorebilmenizi saglar.

Camwear polikarbon, icindekileri
paslanmaz kiivetler kadar soguk tutar

Camwear® Polikarbon Kapaklar

Tiim gida saklama kiivetlerinde Camwear
kapaklarinin kullanilmasi, gida giivenligi
aqsindan gereklidir. Yiyecekleri, plastik

strece gore, daha uzun bir siire taze tutar.

o icindekileri damlalardan, sicramalardan ve
sogutuculardaki diger kirleticilerden korur.

® Kapaklarin temizlenmesi kolaydir ve bulasik
makinesinde yikanabilir.

Diiz
e Kiivet kapasitesini en iist
diizeye cikarir.

Kulplu Kapak
® Derin kalipli kulp, giivenli bir tutus saglar.

® Siyah gibi 15191 engelleyen rengi de bulunmaktadir.
Tazeligi korur ve iiriindeki renk bozulmasini en az
diizeye indirir.

Kulplu ve Delikli Kapak

® Kepce veya kasiklar gida kiivetinde
kalir ve olasi olarak kirletilmis olan
tezgahlar iizerinde tutulmamis olur.

h\.\_\ = .»-“"'ff":_::.,-?’
\\__ _,-_,-o-""""-f
FlipLid®
(Menteseli Kapak)

® icerige kolay erismek icin yukariya dogru agilan kapak.
® Karsilikli kontaminasyon noktalarini azaltir ¢iinkii kapak
kiivet iizerinde kalr.

GripLid™ (Contali Kapak)

® Kapak, gida kiivetinin kenarlarini kavrayarak,
sicramaya kars distiin bir dayaniklilik saglar ve
bulasmayi azaltir.

o Kiivetlerin plastik strecle sarilmasi gerekliligini ortadan
kaldirarak elle tagimayi en az diizeye indirir.

Saklama
Kaplar

.

s

CamSquares®

Seklinin kare olmasi, depolama alanini en iist

diizeye getirir.

® Okunmasl kolay olan basilmis dl¢ii cizgileri, envanter
yonetiminin kolaylastinlmasini saglar.

® Kabin icindekilerinin hizli bir sekilde alinabilmesi ve
depolanabilmesi icin, renk kodlari olan sikica kapanan
kapaklar yazili olan dcii cizgilerine uygun olur,
bdylelikle icindekilerin etkiye maruz kalma durumunun
en diisiik diizeyde olmasi saglanir.

Yuvarlak
Kanistirmak ve sogutmak icin miikemmeldir.

® Malzemelerin kanstiriimasi veya bir defa
bakilarak yapilan envanter diizeni icin okunmasi
kolay olan dlcii cizgileri mevcuttur.

® Sikica kapanan polikarbon kapaklar veya
ekonomik kilitli kapaklarla kapatin.

® (ontal kapaklarin dokiilmeye karsi iistin
bir dayaniklilik saglanmasi icin bir i¢ bir de
dis contasi vardir. Siki kapak, yiyecekleri
taze tutar.

TRUSTED FOR GENERATIONS™




HAZIRLAMA
VE PiSiRME

Yiyecekler, hazirlama asamasinda zaman-isi
etkisine maruz kalma agisindan en yiiksek riskle
karst karsiyadir. Sicak yiyeceklerin uygun olmayan
bir sekilde sogutulmasi ve hemen ardindan

da yeterli olmayan sekilde yeniden isitilmasi,
yiyeceklerden kaynaklanan hastaliklarin 6nde
gelen nedenidir. isletmecilerin elle tagimay!
azaltan ve zaman kazanmalarini saglayan driinleri
kullanmasi da zaman-isinin neden oldugu

kétii etki riskini de en diisiik diizeye indirir.

EN iYi UYGULAMALAR

o Uriiniin elle tasinmasini azaltin ve birden
fazla gorevi yerine getirebilen iiriinleri
kullanarak karsilikl kontaminasyon
olastliklarini en diisiik diizeye indirin.

o FEtlerin ve kiimes hayvanlarinin etlerinin
buzunu siizgeli kiivetlerde, sularinin
diger yiyeceklerden uzak tutulmasini
saglayarak, giivenli bir sekilde ¢oziin.

® Sicak yiyecekleri, 2 saat icinde
21°Clik giivenlisilara kadar ve 4 saat
iginde 4°C'nin altina kadar sogutun.

® Daha hizl bir soguma iin, yiyecekleri
6,5 cm’lik kiivetlere boliin.

o Yiyecekleri, hicbirzaman oda
isisinda ¢ozmeyin veya buhar
masalarinda yeniden isitmayn.
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Camwear® Polikarbon
Siizgecli Kiivetler

Bir kiivet icinde yikayin, siiziin,
hazirlayin ve saklayin.

® Siizgeg ile gida kabi arasindaki 2,5 cm’lik derinlik.
Genis bir siiziilme alani ve yiyecegin daha uzun
bir siire taze kalmasini saglar.

® Hazir hale getirilmis olan meyve ve sebzeler iin,
deniz iiriinlerinin buzla saklanmasi ve etlerin buzunun
¢ziilmesi ve marine edilmesi icin idealdir. Artik
domatesleriniz 1slak olmayacak!

® Siizgec, sivilarin kolaylikla bosaltilabilmesi icin
kiivetten basit bir sekilde cikarilir.

TEHLIKELER

Karsilikli Kontaminasyon:

Yiyecekleri kapali olmayan veya gevsek sekilde
kapatilmis tepsiler icinde sogutmak, diger iiriinler
ve zararli bakterilerin kdtii etkilerine maruz
kalma riskinin ortaya gkmasina neden olur.

Zaman ve Isinin Kotii Etkisi:

Uygun olmayan isi kontrolii, bakterilerin hizli
iiremeleri igin ideal kosullarini ortaya ¢ikarir,
gida giivenligini de tehlikeye atar.

H-Pans™ Siizgecleri

Ayni kiivet icinde pisirin, siiziin, tutun ve

servisini yapin.

o Kiivetler, mikrodalga firin, buharli isitici veya
finndan buhar masalarina ve yemek isiticilarina
dogrudan gidilebileceginden, zaman-isinin kotii
etki birakma riskini azaltabilir.

® Sivilar ve sicak yag yiyecekten siiziiliir,
yiyecegin kalitesini yiikseltir.



H-Pans™

Hazirlama agamasindan firina veya buhar masasina kadar bir

kiivet ile elle tagima ve kirletme riskini azaltin.

® -40°Cile +191°Carasinda giivenlidir.

® Mikrodalga firnlar ve buhar masalarda kullanim icin miikemmeldir.

 Kaplarin icindekilerin pisirilmemis yiyecekler ve diger kirleticilerden

korunmast icin H-pans kapaklarini kullanin.

Camwear Kiivetler i¢in
Menteseli FlipLids®
Hazirlama hatlarindaki yiyecekleri korur.

® Kabin icindekileri hizli bir sekilde ulastirmak
icin kolay tutulabilen sap.

® Koruyucu islevi goriir.

H-Pans icin
Menteseli FlipLids®

Buhar masalarda kullanim igin idealdir.

® Kabin icindekileri, kullaniimadiklar zaman kapali tutar.

® Sicak yiyeceklerin uygun 1silarda tutulmasini saglar.
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TEHLIKELER

Zaman ve Isinin Kotii Etkisi:

Yiyecek barlarinda ve hazirlama yerlerinde, giivenli
olmayan isilarda, tutulan yiyecekler hizli bir bakteri
iiremesi riskiyle karsi karsiyadir.

SERVIS

Yiyeceklerden kaynaklanan hastaliklarin en
basta gelen nedenlerinden biri de calisanlarin
hijyen durumunun kétii olmasi, 6zellikle de
ellerini gereken sekilde yikayamamalanidir.
Gida giivenligini saglamak icin, calisma
yerinde olmayan yerlerde bile, bir el yilkama
yontemi belirlemek gereklidir. Yiyeceklerin
servis sirasinda giivenli olmasini saglamak icin,
yiyecekleri giivenliisilarda tutan ve kirleticilere
karsi bir engel teskil eden iriinleri kullanin.

Karsilikli Kontaminasyon:

Kapali olmayan kaplar icinde depolanan ve ¢iplak
ellerle veya kirli bardaklarla servisi yapilan buzun
icinde zararl bakteriler olabilir. Servis sirasinda
yiyeceklerin soguk tutulmasi icin kullanilan
kirletilmis buz yiyeceklere kansabilir ve giivenligi
tehlikeye atabilir.

Camtensils®

Bir engel iglevi goriir, karsilikh
kontaminasyon riskini azaltir.

EN IYi UYGULAMALAR

e Kotii etkiye maruz kalma riskini
azaltmak icin kullamimadigi zamanlarda
yiyecegin ve buzun iizerini kapatin.

e Yiyecegin ¢iplak elle tutulmasindan :
kaginilmasini saglamak igin servis
sirasinda gereken aletleri saglayin.

® Buzda bakterilerin ve
kirleticilerin olusmamasi igin

her zaman kepge kullanin.

o Soguk gidalari, 3°C'de ve sicak yiyecekleri ColdFest®
de 65°C'nin iizerinde saklayin.

Gida Kiivetleri Yiyecek Barlan
® Yiyecekleri, kirli ve olasi olarak Soguk gidalan, kirli Kalin yalitim, yiyecekleri saatlerce soguk tutar.
kirletilmis buzu kullanmadan saatlerce buz kullanmadan giivenli e Tamamen taginabilir sistem.
soguk tutan kiivetler kullanin. tsilarda tutar. * Koruyucu, yiyecekleri zararli bakterilerden korur.

® (oldFest'i buzlukta 8 saat tutun,
daha sonra dnceden sogutulmus
icerigi koyun.

® (oldFest kiivetleri veya Buffet Camchillers’, yiyecekleri
soguk tutarak saatlerce giivenli kalmalarini saglar.

12



SlidingLid™ Buz Arabalan

Buzu giinlerce, hatta sicakta ve nemde,
soguk tutar.

® Kaydirmali kapak, kirletme riskinin azaltiimasina
yardima olur. Kolay erisim icin geriye dogru
kayar; kullanilmadiginda kapaklar kapanir.

® Siizdiirme rafi, buzu suyun i¢inde tutmaz, buzun
dayanma siiresini uzatr.

L P

abalan qplak elle tutmalan

i lan
arcalanabilen cam’
o rjia ;enellikle kirlenir. Buzda

olmamas! iin her

Buz, gah;anlann ar
ilenya

veyd kirilabi
un
ullanmalart sonyc nda g
';)akterilerin ve Kirleticilerin

zaman kep¢e kullanin.

StoreSa?e
&

HACCP|

Saglik denetilerinin aradidi ilk seylerden
biri de belirli bir el yikama lavabosudur.
Caligilan yer disinda bir el yikama yerinin
aynimis olmasl, yiyeceklerin giivenli

bir sekilde sunulmasi igin her tiirlii
onlemin alindigini agikga belirtir.

El Lavabosu Arabasi

Herhangi bir yerde kullanilabilecek
portatif el ylkama lavahosu.
® 60°C'ye kadar sicak ve soguk su verir.

® icinde bulunan sicak su 1siticisinin 9 litrelik
kapasitesi vardir ve suyu 10 dakikada isitir.

o ki adet 19 litrelik temiz su deposu ve iki adet
de 28 litrelik atik su deposu vardir ve 70 kez el
yikamaya olanak saglar.

El Yikama Aksesuarlar

Taginabilir bir el yikkama yeridir.

Elleri, ozel olarak belirlenmis el yikama

lavabolarinda yikamak, ellerin kirli olmasi
nedeniyle yiyecekleri kirletilmesi riskini
onemli oranda azaltir.
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TUTMA VE TASIMA

Zaman-isinin koti etkisi konusundaki dnemli
risk, yemek hazirlandiktan sonra da devam
eder. Uygun yiyecek 1sisinin korunmasi,
yiyeceklerin giivenli bir sekilde tutulmasi ve
taginmasi agisindan énemli bir sorundur.

EN iYi UYGULAMALAR

@ Sicak ve soguk gidalari, uygun
istlarin korundugu yalitimh

tastyicilarda tasiyin.

® 6,5 am’lik gida kiivetleri,
giivenli yiyecek isilarinin
korunmasina yardima olur.

® [siy1 kaybetmemek ve icerigi
korumak icin kiivetlerin
kapaklarini kapatin.

e Yalitimh tasiyicilarin,
tutma isisin kaybetmemek icin,
yiiklemeden dnce on isitmasi
veya 6n sogutmasini yapin.

® Kapinin agilmasini ve kapanmasi
ve sonrasinda ortaya ¢ikabilecek isi
kaybini en az diizeye indirmek i¢in

her tasiyianin disini etiketleyin.

14

Yalitimh Gida
Kiiveti Tagiyicilan

® Saatlerce sicak yiyecegi sicak, ve soduk yiyecegi de
soguk tutacaginin garantisi verilir.

® Yerinde kaliph kulplar kopmaz.

® Kolay taginmasi icin ist iiste koyulabilir.

TEHLIKELER

Zaman ve Isinin Kdtii Etkisi:

Tasima sirasinda giivenli yiyecek isilarinin
uygun olmayan sekilde kontrol edilmesi,
zararli bakterilerin hizli bir sekilde iiremesine
neden olabilir.

Karsilikli Kontaminasyon:

Yiyecekleri iizeri folyo ile kapatilan ka-
plarda tasimak, diger yiyecekleri kirletebilen
dokiilmelere neden olabilir, bu da giivenligi
tehlikeye atar.

Ultra Pan Carrier® S-Serisi
UPCS400

® Sert dis yiizey ve kalin kdpiik yalitim, yiyecekleri
saatlerce taze ve giivenli tutar.

® Tagiyicnin digindaki menii klipsi, kapak
agllmadan icerigin 6grenilmesini saglar.

® Dahili seridin temizlenmesi kolaydr.

i da tasiyrailard
Kiivetlerl, ylyeceklerm q o
GripLids™ku h

wyicilarin ke
Tafgcek kuvetlerme
mikroplarin iiremesiigin'l
(51 korumasint €n
Yalitimli tayyml'ardak o e "
st e 4 hava dolasimi!

le dolduruThvey oBarrier” kullanin-

iyec i
o nidea y,y kosullart saglar.

Kiivetleriy
engellemek i¢in bl



Ultra Camcarts®
Yalitimh Gida Kiiveti Tagiyicilar

Kalin kopiik yalitim ve dayanikh dis yiizey,

saatlerce sicak yiyecekleri sicak ve soguk

yiyecekleri soguk tutar.

o Bitisik kalipli kulplar kopmaz.

® (Cesitli boyutlar ve kiivet kapasiteleri arasinda
bir secim yapabilirsiniz.

® Tehlikeli bakterilerin Gremesini engellemek
amaayla temizlemesi kolaydir.

Kapaklar sik sik agilsa ve disaridaki isilar asiri diizeyde olsa bile,
aksesuarlar 1s1 korumasini iyilestirir.

Camwarmer®

Camchiller®

ThermoBarrier®
e Sicak gidalari, daha yiiksek
diizeydeki giivenli yiyecek

istlarinda saklar.

® Sicak ve soguk gidalari ayni
bdlme icinde ayinir.

® Soguk gidalarin
4°C'nin altinda giivenle

® Kismen dolu olan tagiyicilarda isi korunmasini saglar.

kaybini en az diizeye indirir. e Kabinlerin 6n i1sitmasi
icin kullanihr. Sicak
su kullanma sorununu

ortadan kaldirir.

® (ida kilvet tagiyialaninin 6n

o |si korumasini en ist diizeye sogutmasl icin kullanihr.

getirmek icin dolu ve bog
kiivetleri birbirinden ayinr.

StoreSa?E'
s

HACCP|

Elektrikli!

@
=

EcoSafe

Sicak Tutan UPCH [
Ultra Pan Carrier’ ve
Ultra Ultra Camcart” [EEEEE

Yiyecegi sicak tutma siiresini uzatin ve yiyecek
giivenligini saglayin - biiyiik isitma dolaplarina
alternatif ekonomik bir secenek.

® (da sicakligindan dnce 45 Dakika 6n 1sitma silresi.

® Hafif 65 — 74 Carasindaki 11, yiyecek nemini korur
ve yiyecedi pisirmez.

® Kapak acilip kapandiktan sonra 90 saniye icinde
sicakligi geri kazanir.

© Dayanikli, polietilen dig yiizey, el yakmaz.

® Yalitim, tasima sirasinda yiyecek isisinin
korunmasini saglar.

® 110 v ve 220 v modelleri bulunur.

UPCH iiriinleri yaygin metal
dolaplara oranla cok az
elektrik kullanir.

.
»
»

TRUSTED FOR GENERATIONS™
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TEMIZLEMEVE
STERIL HALE GETIRME

Yiyeceklerin giivenli bir sekilde depolanmasi,
hazirlanmasi ve servisi icin temiz ve steril hale
getirilmis donatim kullanilmasi gereklidir.
Temizlenmesi kolay ve paslanmayan iiriinler,
zararl bakterilerin iremesini engeller.

TEHLIKELER

Karsilikl Kontaminasyon:

Uygun sekilde temizlenmemis ve steril hale
getirilmemis bulasik makinesi ve donatim
lizerindeki pas, yaqg, kir ve yapiskan artiklar
lizerinde zararli bakteriler bulunabilir.
Uygun sekilde depolanmamis olan yemek
takimi ve bardaklar, kir, bocek ve mikroplar
nedeniyle kirli hale gelebilir.

ENIYi UYGULAMALAR ==

Komple hijyenik tabak/bardak yikama,

e Uygun temizleme islemi icin dort asama depolama ve tagima sistemi

tamamlanir: temizleme, yikama, steril

o Ftraflica temizleme ve hizli kuruma saglayan
hale getirme ve havayla kurutma. 5

acik ic bolmeler.

e Donatim ve kiiiik parcalari kapali ® Toz, bakteri ve hasaratin sanitize edilmis
tutun ve gereksiz yere yeniden icerige girmesini onleyen kapal duvarlar ve
yitkamamak iin yere koymayn. kapak.

® Yikadiktan sonra hijyenik bir depolama

® Bulagiklari, bardaklari ve aletleri, her sistemi olugturmak igin Camracks'in arabaya

zaman hava ile kurutun. yerlestirilip Camrack ortii ile ortiilmesi
yeterlidir.

® Kirilmalari engellemek amaciyla,
cesitli boyutlardaki tabaklari
tasimak icin ayarlanabilir tabak
tasima arabalarini kullanin.

® Arabalar, depolama paletlerinin zeminle
temas etmelerini giivenli bir sekilde dnler ve
kolayca tasinabilmelerini saglar.

® Depolama paletleri her tiirlii ticari bulagik
makinesine sigar; kimyasal maddelere ve

® Mutfak esyalarinin yikandigi
2 Y 9 92°C'ye kadar sicakliklara dayaniklidir.

alanlardaki paslanmaz ve asinmaya

dayamikli iiriinler, bakterilerin www.cambro.com/mycamracks sitesindeki
iiremesini en diisiik diizeye indirir. bardak boyut kilavuzuna basvurun

16



Ayarlanir Tabak Tagima Arabalari

Temiz tabaklarn tasirken kirlenme riskini en

az diizeye indirir.

® Ayarlanabilir tabak tasima arabalari, tabaklar kirilma
ve parcalanmaya karsi korur.

® Siitunlar, bir seferde birden cok boyutta olan tabaklari
saklamak icin kolaylikla ayarlanir.

® Temizlenmis olan yemek takimini korumak icin,
icinde bulunan her boyuta uygun steril vinil rtii.

Camshelving® Duvar Raflan ve
StoreSafe® Raf Yiikselticileri

Esya yikama alanlan icin paslanmanin olmadigi bir

¢oziim saglar.

® Esyalar ve yiikselticiler iizerindeki kiigiik parcalar hava
ile kurutun.

® Bulagik makinesinde daha iyi temizlenmesi icin bezle
temizleyin veya alin.

Tabak Tasima Arabalan

Temiz tabaklan depolayin ve koruyun.

® icinde bulunan her boyuta uygun steril vinil
ortiyi takin.

® (ok sayida ayni boyutta tabak kullaniimas
halinde saklama alani saglar.

EcoSafe

StoreSa?E'
—

HACCP|

ki alt duvaryom:;,m -
(4 '
" dan
aklan e k
rr|Tt\'|ler, camlarm‘y : gmlk o
o ieni saglar. Pah(;l‘ "
kmenme rtadan Kal <
tre¢ 9€ h
klan,tek boy'uvti A eteb“er}
(Omka "('G‘Pneb'ﬂen ve |gen§1 : oty
yenm Suzlyla vinil kapokla
stikveyd
pk‘:ijr al emanfnr.
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KONTROL LiSTESI

¥ ’d

MAL KABUL

Dunnage Depolama Paleti
Servis Arabalan

Pratik Arabalar
Colanderkits™

Camwear” Gida Kutulan

SAKLAMA

Camshelving’ Raf Sistemi ve
Camshelving Elements Serisi
Camwear’ Gida Kiivetleri
SlidingLids”

ColanderKits"

Kuru Gida Arabalan

HAZIRLAMA VE PiSiRME

H-Pans” Ve Kapaklar

H-Pans” Siizgegleri

Camwear’ Polikarbon Kiivetler
Camwear” Siizgeli Kiivetler

SERVIS

Versa Yiyecek Servis Barlari
ColdFest Gida Kiivetleri
Biife Sogutucu Levha'
Camtensils” Kepceleri
SlidingLid" Buz Arabalari

TUTMA VE TASIMA

Camtherm’” Elektrikli Gida
Saklama Konteynerleri
Ultra Kiivet Tagtyici” H-Serisi
Yalitimhi Gida Kiiveti Tasiyicilan
Ultra Camcarts
UPCS400 Ultra Kiivet Tagryici” S-Serisi

TEMIZLEME VE STERIL HALE GETIRME

Camracks’ Yikama Basketleri
Ayarlanir Tabak Tagima Arabalan
Tabak Tagima Arabalan

Ooooo

Oo0Oooo

OoOoOOdo

OoOooo

O

OO0O0OO

Oo0Od

SlidingLids”

Giivenlik Kirmizisi Camwear” Gida Kutular

Camcrispers’
StoreSafe’ Etiketler

StoreSafe’ Etiketler

Camwear” Gida Kiivet ve Kapaklan

CamSquares’ ve Kapaklar

Camwear” Yuvarlak Gida Saklama
Kutulari ve Kapaklan

FlipLids®
GripLids™
StoreSafe” Etiketler

FlipLids

Lugano” Masalari

El Lavabosu Arabasi

El Yikama Aksesuarlari

Camwear” Kepceleri

Termo Bariyer

Sogutucu Plaka

Camwarmer’ Isitici

H-Pans” ve Kapaklar

Camwear” Kiivetleri ve Kapaklan
GripLids”

Duvar Raflan ve Raf Uzaticilar
Servis Arabalar
Pratik Arabalar

ooo0od

oooood O0o0o ooood

ooodoo
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DENETIM KONTROL LiSTESI

MAL KABUL

L1 Yiyecekler, kalitesi ile zaman ve isinin kit etkisini degerlendirmek icin denetlenir.

L1 Soguk ve dondurulmus gidalar, 15 dakika icinde soguk depoya aktanlir.

L Cabuk bozulan ve yenmeye hazir gidalanin teslimat etiketlerinin ve son kullanma tarihinden dnce kullanilip kullanilmadigina bakilir.

L1 Meyve ve sebzeler, mal génderme kutularinda depolanmaz ve yerin en az 15,3 cm {izerinde olan bir diizeyde tutulur.

SAKLAMA

L] Buzdolaplar ve dondurucular icindeki tiim raflar temiz ve passiz tutulur.

L1 Cig et, kiimes hayvanlari eti ve deniz iiriinleri, 6nceden hazirlanmis olan yiyecekler ile meyve ve sebzelerin altinda depolanir.

L1 Yiyeceklerin iizeri, siki sekilde kapatilan kapaklarla kapatilir, ve yerin en az 15,3 cm iizerindeki bir diizeyde tutulur.

LI Tiim gida diriinlerinin iizerinde isim, tarih, hazirlama zamani ve kullanim tarihi ile ilgili bilgileri iceren etiketler olmaldir.

L1 Yiyecek devri, Ik Giren Ik Cikar (FIFO) envanter yonetim sistemi kullanilarak yapilir.

HAZIRLAMA VE PiSiRME

L1 Yiyecegin buzu uygun sekilde oziiliir.

L1 Yiyecek, tehlikeli bolgelerde hizli ve giivenli bir sekilde sogutulur.
L1 calisanlar, yiyecekle calisirken kisisel hijyeni saglar.

L1 Yiyecek, giivenli 1silarda pisirilir ve 15 saniye bekletilir.

L1 Yiyecekler, onaylanan yontemler kullanilarak hizl bir sekilde yeniden isitilir.

SERViS

L1 Yiyecekler, servis sirasinda uygun isilarda tutulur.

L1 Yiyecek ve buz, servis sirasinda kontaminasyondan korunur.

L1 Eller, sadece 6nceden belirlenmis olan el yikama lavabolarinda yikanir.

LI Yenilmeye hazir gidalara miimkiin olan en az diizeyde elle temas edilir.

TUTMA VE TASIMA

L1 Sicak gidalar 57° Ciizerinde tutulur.

L1 Soguk gidalar 4°C ve daha altinda tutulur.

LI Yeterli el yikama olanaklari saglanir ve bulundurulur.

L1 Yiyecekler, dayanikli, sty saatlerce tutabilen ve rahatca hareket edebilen tasiyicilarda taginir.

TEMIZLEME VE STERIL HALE GETIRME

L1 Tiim esyalar ve donatim, yikanir ve steril hale getirilir.

CA

TRUSTED FOR GENERATIONS™

L1 Tabaklar ve cam esyalar, kirlenmeyi engellemek icin temizlenir ve depolanir.
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