TITRATOR AT1000

Automatyczny titrator AT1000 do pomiaru
zawartosci soli w napojach i zywnosci

Wprowadzenie

Sol (NaCl) wystepuje w wielu produktach spozywczych, takich jak wedliny,
konserwy, zupki w proszku i wyroby mleczarskie. W przemysle spozywczym

dodatek soli poprawia trwatosc, wyglad i smak potraw.

Analiza soli jest powszechng praktykg w branzy spozywczej, a technika zautoma-
tyzowanego miareczkowania zapewnia prostg i znormalizowang analize. Pomiar
wykonywany jest w osrodkach badawczo-rozwojowych oraz w laboratoriach
produkcyjnych dla zapewnienia jakosci, zarowno surowcow jak i produktow

korcowych.

Maksymalna prostota: gotowos¢ do
uzycia

Titrator AT1000 utatwia wdrozenie analizy i zwieksza jej
dostepnosc w konkurencyjnej cenie. Nie sg wymagane umie-

jetnosci z zakresu programowania ani wiedza techniczna.
Wystarczy umiescic¢ probke w zlewce i nacisngc przycisk!

Zawsze do dyspozycji

Titrator AT1000 umozliwia wykonywanie pomiarow dodat-
kowych parametrow za pomocg jednego urzgdzenia

w tym: kwasowosci catkowitej oraz zawartosci wolnego

i catkowitego SO, w winach. Dzieki podtgczeniu samplera
AS1000 automatyzacja serii probek jest prosta i ekonomiczna.
To rozwigzanie do automatyzacji analizy wieloparametrowej
eliminuje koniecznosc¢ spedzania czasu na ucigzliwych

i powtarzajgcych sie analizach.

Technika automatycznego miareczkowania

Titrator AT1000 wykorzystuje technike miareczkowania potencjometrycznego &

Bezpieczenstwo

Podczas miareczkowania uzytkownicy titratora AT1000

nie sg bezposrednio narazeni na dziatanie odczynnikow,
nawet w trakcie przygotowywania probki (zakwaszania).
Dodatkowo w metodach miareczkowania wykorzystujgcych
titrator AT1000 nie sg stosowane potencjalnie niebezpieczne
wskazniki barwne.
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Najwyzsza identyfikowalnosé i jakos¢
analizy

Pomiary automatyczne zapewniajg doktadne wyniki dzigki
powtarzalnym i sprawdzonym czynnosciom. Dla zapewnie-
nia petnej identyfikowalnosci titrator AT1000 archiwizuje
wszystkie dane analizy, ktore mozna wyeksportowac na
nosnik USB w formacie zgodnym z programem Excel.
Opcjonalnie dostepne jest oprogramowanie na komputery PC.

z kombinowang elektroda srebrowa/odniesienia oraz roztwoér mianowany AgNOs; /'

jako titrant. Punkt rownowaznikowy jest wykrywany z wykorzystaniem trybu

o
punktu przegiecia. Przed miareczkowaniem probka jest automatycznie zakwa- s0 /

szana. Jest to metoda znormalizowana (ISO 1738.1997 / ISO 1841-2)

W przypadku oznaczania zawartosci soli w produktach spozywczych titrator

AT1000 umozliwia:

* Analize cieczy: probka w formie objetosciowej i wynik w g/L
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» Analize ciat statych (ser, sos pomidorowy): probka w formie wagowej

i wynik w %

Rys. 1: Krzywa miareczkowania

« W przypadku probki ciata statego w ilosci pomiedzy 1-5 g: zakres roboczy

wynosi 0,1-5% NaCl

« W przypadku probki cieczy o objetosci 50 mL: zakres roboczy wynosi

0.1-1g/L NaCl

¢ Analize wyzszych stezen mozna wykonac, wykorzystujac mniejszg ilos¢ probki

 Mozliwosc¢ wykorzystania aparatu do automatycznej wymiany probek
AS1000 z rozwigzaniem do automatyzacji analizy wieloparametrowej

(acH)
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TITRATOR AT1000

Poréwnanie recznej i automatycznej metody miareczkowania:

Miareczkowanie automatyczne z titratorem
AT1000

Miareczkowanie reczne

Brak koniecznosci przygotowywania probki

Reczne przygotowywanie probki z koniecznoscia

Prostota (kwas jest dodawany automatycznie za pomoca pompy, e ) -
. . . L . P zakwaszania i dodawania wskaznika barwnego
stosowania nie ma koniecznosci stosowania wskaznikéw barwnych); . ) . iy . .
. o . Wymagana okreslona wiedza i dbato$c¢ o biurete (ptukanie)
automatyczny pomiar przez nacisniecie jednego przycisku
> Doktadne i powtarzalne pomiary Niewielka doktadno$¢ i powtarzalno$é, poniewaz zmiana
Doktadnos¢

i powtarzalnosc

(pomiary elektrochemiczne)
Niezalezno$¢ od operatora

koloru jest trudna do wykrycia (wytracanie), bardzo
duza zaleznos$¢ od operatora (percepcja wzrokowa)

Bezpieczenstwo

Duze bezpieczenstwo przy minimalnym kontakcie
z odczynnikiem; brak koniecznosci stosowania
wskaznikéw barwnych; automatyczne dodawanie
kwasu przed miareczkowaniem

Ryzyko wynikajace z bezposredniego narazenia na
dziatanie odczynnika i wskaznika barwnego
(toksyczny, wptywajacy negatywnie na rozrodczosc)

Szybki zwrot z inwestycji w poréwnaniu z miareczkowa-
niem recznym zwigzany jest z nizszym zuzyciem roztworu

Niedrogi sprzet, ale diuzszy czas trwania analizy i wigksze
zuzycie roztworu mianowanego niz w przypadku titratora

Koszt . mianowanego, ograniczonymi wymogami konserwacyjnymi | automatycznego (stosowanie i ptukanie); ryzyko rozlania
stosowania i oszczednoscig czasu i uszkodzenia
(AgNO; jest kosztownym odczynnikiem) (AgNO; jest kosztownym odczynnikiem)
Dodatkowe Dostepna analllz’a dodatlfowych pa.ranl"le'Frow Przy uzyciu jednego urzadzenia nie jest mozliwa analiza
(PH, kwasowos¢ catkowita) przy uzyciu jednego .
parametry dodatkowych parametrow

urzadzenia

Identyfikowalnos$¢

Petna identyfikowalnos¢ z prostymi funkcjami eksportu
(nosnik USB lub oprogramowanie komputera)

Brak identyfikowalnosci

Automatyzacja

Dostepny aparat do automatycznej wymiany prébek
zapewniajacy wysoka wydajnos¢ analizy

Brak automatyzacji

Podsumowanie

Metoda automatycznego miareczkowania chlorkow w poréwnaniu z metodg miareczkowania recznego oferuje
wiele kluczowych korzysci:

* Bezpieczenstwo i prostota stosowania

e Wieksza doktadnos¢ i powtarzalnosc¢ analizy

e Szybki zwrot z inwestycji w porownaniu z miareczkowaniem recznym

Informacje dotyczace sktadania zaméwien

APO010.AT1112: zestaw aplikacyjny, w tym elektroda srebrowa i wszystkie akcesoria niezbedne do pomiaru
stezenia chlorkow

AT1112.98: titrator z 1 strzykawka do miareczkowania i 1 pompga do automatycznego dodawania kwasu

2321953: odczynnik AgNOs; o stezeniu 0,1 N do miareczkowania (roztwdr mianowany)

254049: kwas HNOj; o stezeniu 1:1 do przygotowywania probki

18201H: NaCl w formie statej do kalibracji roztworu mianowanego

Aparaty do automatycznej wymiany probek AS1000: uzyskaj wiecej informacji dotyczacych réznych modeli i pojemnosci

Dotgczony do zestawu aplikacyjnego nosnik USB zawiera wstepnie zaprogramowane i zoptymalizowane metody
(do analizy zawartosci soli w ptynnych i statych produktach spozywczych).
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