
Bonus!
• Sie hinterlassen auch 

weniger Asche in der 
Brennschale.

Reicht nicht irgendein 
altes Holzpellet?
• Nicht ganz. Schütze 

die Sicherheit deiner 
Lebensmittel, indem du 
nur ENPlus A1-zertifizierte 
Weichholzpellets verwendest.

• Hartholzpellets funktionieren 
natürlich auch gut.

Die neuen 
(und verbesserten!) 
Ooni Pellets
Vielleicht hast du in letzter Zeit eine 
Veränderung bei unseren Pellets bemerkt...

Und die Holzscheite?
• Nur Pellets bekommen 

ein Update; Anzündholz 
und Scheitholz sollten 
immer aus Hartholz 
stammen.

Auf diese Weise ist es nachhaltiger:
• Die Pellets müssen nicht weit reisen.
• Das Material wird aus FSC-zertifizierten, 

nachhaltig bewirtschafteten Wäldern bezogen.
• Weichholzbäume regenerieren sich schneller.

Was ist also neu?
• Alle UK/EU-Pellets 

werden jetzt aus 
Schottland, damit die 
die Lieferkette nah an 
der Heimat bleibt

• Laubholz ist out 
(wächst langsam); 
Weichholz ist in 
(wächst schnell 
und reichlich in 
Großbritannien).

Ooni Weichholz
Pellets sind ENPlus
A1-zertifiziert, der 
neue Standard für 
Weichholzpellets. 
Das bedeutet, 
sie sind:
• Sauber
• Frei von 

Zusatzstoffen
• Lebensmittelecht

Bleibt 
sonst alles 
beim Alten?
• Pellets sind

 immer noch auf 
demselben hohen 
Niveau wie zuvor.

• Die Energieausbeute 
ist so robust wie 
immer.


